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mengetahui, sedang kamu tidak mengetahui.”
(Qs. Al-Baqarah: 216)

“Do your best and let God do the rest.”
(Ben Carson)
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sediakan buatku. Singapura dan Negara-negara lain yang pernah kulirik harus

kulewati dengan penuh perjuangan dan kekecewaan. Berkali-kali aku
mempertanyakan maksud Tuhan, tak jarang rasanya ingin menyerah.
Tapi dengan usaha tanpa henti dibalut dengan do’a tanpa putus,

Tuhan pasti menyediakan Roma terbaik buat umat-Nya.”
(Jerome Polin Sijabat)
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ABSTRAK

Analisis Perhitungan Harga Pokok Penjualan Nasi Ayam Geprek pada
Lesehan Poci Limbun Desa Tanjung Baru Kabupaten Muara Enim
Citra Anggreini, 2021 (xvi+54 halaman)
E-mail: anggreinicitra09@gmail.com

Lesehan Poci Limbun adalah salah satu perusahaan yang bergerak di bidang
manufaktur dengan aktivitas produksinya membeli bahan mentah kemudian
memprosesnya menjadi bahan jadi. Penulis menggunakan beberapa metode untuk
mendapatkan data dari perusahaan seperti wawancara dan observasi. Objek yang
dianalisis dalam laporan akhir ini adalah perhitungan harga pokok penjualan
untuk memproduksi 1.800 kotak nasi ayam geprek periode November 2020.
Berdasarkan data yang diperoleh penulis menemukan beberapa permasalahan,
antara lain perusahaan belum mengklasifikasikan dan menghitung biaya bahan
baku, biaya tenaga kerja, dan biaya overhead pabrik sebagaimana mestinya.
Perusahaan juga belum membebankan biaya overhead pabrik dengan tepat,
seperti biaya listrik dan penyusutan aset tetap perhitungan harga pokok penjualan.
Untuk mengatasi permasalahan yang ada, penulis memberikan beberapa saran
yang mungkin dapat bermanfaat bagi pihak perusahaan, Lesehan Poci Limbun
sebaiknya menghitung harga pokok penjualan dengan perhitungan menurut
analisis penulis, hal ini dimaksudkan agar perusahaan mengetahui dengan jelas
berapa laba yang sebenarnya diperoleh oleh perusahaan.

Kata Kunci: Harga Pokok Produksi, Harga Pokok Penjualan, Lesehan Poci Limbun.
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ABSTRACT

Analysis of Calculation Cost of Good Sold of Geprek Chicken Rice at Lesehan
Poci Limbun Tanjung Baru Village Muara Enim Regency
Citra Anggreini, 2021 (xvi+54 pages)
E-mail: anggreinicitra09@gmail.com

Lesehan Poci Limbun is a company engaged in manufacturing with its production
activity buying raw materials and then processing them into finished materials.
The author uses several methods to obtain data from companies such as
interviews and observations. The object analyzed in this final report is the
calculation of the cost of goods sold to produce 1,800 boxes of fried chicken rice
for the November 2020 period. factory properly. The company also has not
properly charged factory overhead costs, such as electricity costs and
depreciation of fixed assets in the calculation of cost of goods sold. To overcome
the existing problems, the author gives some suggestions that might be useful for
the company, Lesehan Poci Limbun should calculate the cost of goods sold by
calculating according to the author's analysis, this is intended so that the
company knows clearly how much profit is actually earned by the company.

Keywords: Cost of Production, Cost of Good Sold, Lesehan Poci Limbun.
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rahmat dan hidayah-Nya sehingga penulis dapat menyelesaikan laporan akhir ini

yang berjudul “Analisis Perhitungan Harga Pokok Penjualan Nasi Ayam
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namun berkat bimbingan, petunjuk dan nasihat dari berbagai pihak baik secara

langsung ataupun tidak langsung sehingga laporan akhir ini terealisasikan. Maka

dari itu, pada kesempatan ini penulis menyampaikan terima kasih kepada:

1. Allah SWT atas banyak keberkahan yang dilimpahkan kepada kita semua.

2. Bapak Dr. Ing. Ahmad Taqwa, M.T. selaku Direktur Politeknik Negeri

Sriwijaya.

3. Ibu Dr. Evada Dewata, S.E., M.Si., Ak., CA. selaku Ketua Jurusan Akuntansi

Politeknik Negeri Sriwijaya.

4. Ibu Yuliana Sari, S.E., MBA., Ak. CA. selaku Sekretaris Jurusan Akuntansi

Politeknik Negeri Sriwijaya.

5. Ibu Sri Hartaty, S.E., M.Si., Ak., CA. selaku Pembimbing Akademik Kelas 6

AC.

6. Bapak Darul Amri, S.E., M.M selaku Dosen Pembimbing I yang telah

memberikan banyak ilmu, saran, masukan serta dorongan dalam

menyelesaikan penyusunan Laporan Akhir ini.

7. Bapak Choiruddin, S.E., M.Si. selaku Dosen Pembimbing II yang telah

banyak memberikan saran, masukan serta dengan sabar membimbing penulis

dalam menyelesaikan penyusunan Laporan Akhir ini.



x

8. Bapak dan Ibu Dosen serta Para Staff Jurusan Akuntansi Politeknik Negeri

Sriwijaya yang selama ini telah banyak memberikan ilmu pengetahuan

kepada kami.

9. Pimpinan Lesehan Poci Limbun Desa Tanjung Baru yang telah membantu

serta memberikan izin untuk pengambilan data Laporan Akhir ini.

10. Kedua Orang Tua yang sangat penulis sayangi, Adik dan Keluarga Besar

penulis yang selalu memberikan do’a, nasihat, semangat, dan dukungan

kepada penulis baik secara moril maupun materil dalam menyelesaikan

Laporan Akhir ini.

11. Tim Barbar (Dewi, Kori, Rosa dan Tari) yang selalu memberikan dukungan

serta menjadi tempat berbagi suka maupun duka, terima kasih atas semangat

dan waktunya kurang lebih 3 tahun ini, semoga bertemu di masa depan yang

lebih baik tentunya.

12. Teman-teman seperjuangan Jurusan Akuntansi Angkatan 2018 khususnya

Kelas 6 AC Politeknik Negeri Sriwijaya.

Akhir kata penulis menyampaikan maaf yang sebesar-besarnya apabila

terdapat kekurangan dalam laporan akhir ini, untuk itu segala kritik dan saran

akan penulis terima dengan kerendahan hati. Penulis sangat mengharapkan

semoga Allah SWT dapat melimpahkan rahmat dan karunia-Nya kepada mereka

dan membalas segala kebaikan dan pengorbanan yang diberikan kepada penulis

dan semoga laporan akhir ini dapat bermanfaat bagi pembaca, khususnya

mahasiswa/i Jurusan Akuntansi Politeknik Negeri Sriwijaya.

Palembang, Juli 2021

Penulis



xi

DAFTAR ISI

Halaman
HALAMAN SAMPUL MUKA......................................................................... i
HALAMAN SAMPUL DALAM...................................................................... ii
LEMBAR SURAT PERNYATAAN BEBAS PLAGIARISME................... iii
LEMBAR PENGESAHAN LAPORAN AKHIR.......................................... iv
LEMBAR PELAKSANAAN REVISI LAPORAN AKHIR.......................... v
HALAMANMOTTO DAN PERSEMBAHAN.............................................vi
ABSTRAK........................................................................................................vii
ABSTRACT......................................................................................................viii
KATA PENGANTAR...................................................................................... ix
DAFTAR ISI..................................................................................................... xi
DAFTAR TABEL...........................................................................................xiii
DAFTAR GAMBAR....................................................................................... xv
DAFTAR LAMPIRAN.................................................................................. xvi

BAB I PENDAHULUAN
1.1 Latar Belakang..................................................................................1
1.2 Rumusan Masalah.............................................................................3
1.3 Ruang Lingkup Pembahasan............................................................ 3
1.4 Tujuan dan Manfaat Penulisan......................................................... 3

1.4.1 Tujuan Penulisan.....................................................................3
1.4.2 Manfaat Penulisan...................................................................3

1.5 Metode Pengumpulan Data.............................................................. 4
1.5.1 Teknik Pengumpulan Data......................................................4
1.6.1 Sumber Data............................................................................5

1.6 Sistematika Penulisan....................................................................... 5

BAB II TINJAUAN PUSTAKA
2.1 Akuntansi Biaya............................................................................... 8
2.2 Biaya.................................................................................................9

2.2.1 Pengertian Biaya..................................................................... 9
2.2.2 Klasifikasi Biaya..................................................................... 9

2.3 Harga Pokok Produksi.................................................................... 11
2.3.1 Pengertian Harga Pokok Produksi........................................ 11
2.3.2 Unsur-unsur Harga Pokok Produksi......................................12
2.3.3 Metode Pengumpulan Biaya Produksi.................................. 13
2.3.4 Penentuan Harga Pokok Produksi.........................................15
2.3.5 Manfaat Harga Pokok Produksi............................................ 15

2.4 Harga Pokok Penjualan...................................................................16
2.4.1 Pengertian Harga Pokok Penjualan.......................................16
2.4.2 Unsur-unsur Harga Pokok Penjualan.................................... 17
2.4.3 Tujuan Perhitungan Harga Pokok Penjualan........................ 18
2.4.4 Struktur Harga Pokok Penjualan...........................................19

2.5 Metode Penyusutan Aktiva Tetap...................................................21
2.5.1 Metode Garis Lurus (Straight Line Method).........................23



xii

2.6 Laporan Harga Pokok Penjualan..................................................23

BAB III GAMBARAN UMUM PERUSAHAAN
3.1 Sejarah Perusahaan.......................................................................25
3.2 Visi dan Misi Perusahaan............................................................. 26

3.2.1 Visi Perusahaan.................................................................. 26
3.2.2 Misi Perusahaan..................................................................26

3.3 Struktur Organisasi dan Uraian Tugas......................................... 26
3.3.1 Struktur Organisasi............................................................. 26
3.3.2 Uraian Tugas.......................................................................26

3.4 Aktivitas Usaha.............................................................................28
3.5 Daftar Aset Tetap Poci Limbun....................................................28
3.6 Perhitungan Harga Pokok Penjualan............................................ 29
3.7 Proses Pembuatan Nasi Ayam Geprek......................................... 31

3.7.1 Proses Produksi...................................................................31
3.7.2 Tenaga Kerja.......................................................................33
3.7.3 Komponen Upah dan Gaji.................................................. 34
3.7.4 Daerah Pemasaran.............................................................. 34

BAB IV PEMBAHASAN
4.1 Analisis Terhadap Klasifikasi Biaya Produksi..............................36

4.1.1 Klasifikasi Biaya Bahan Baku Langsung........................... 36
4.1.2 Klasifikasi Tenaga Kerja Langsung....................................37
4.1.3 Klasifikasi Biaya Overhead Pabrik.....................................38

4.1.3.1 Klasifikasi Biaya Overhead Pabrik Variabel..........39
4.1.3.2 Klasifikasi Biaya Overhead Pabrik Tetap.............. 42
4.1.3.3 Rekapitulasi Biaya Overhead Pabrik......................46

4.2 Analisis Terhadap Klasifikasi Biaya Non Produksi......................46
4.3 Analisis Perhitungan Harga Pokok Penjualan..............................49

BAB V KESIMPULAN DAN SARAN
5.1 Kesimpulan...................................................................................54
5.2 Saran.............................................................................................54

DAFTAR PUSTAKA
LAMPIRAN



xiii

DAFTAR TABEL

Halaman
3.1 Daftar Aset Tetap Poci Limbun Desa Tanjung Baru................................... 29

3.2 Daftar Biaya Kebutuhan Lesehan Poci Limbun Desa Tanjung Baru
Untuk Memproduksi Nasi Ayam Geprek Sebanyak 1.800
Kotak (Periode November 2020)................................................................. 30

4.1 Daftar Biaya Bahan Baku Langsung untuk Memproduksi Nasi Ayam
Geprek Sebanyak 1.800 Kotak pada Lesehan Poci Limbun Per
Bulan November 2020................................................................................. 37

4.2 Daftar Biaya Tenaga Kerja untuk Memproduksi Nasi Ayam Geprek
Sebanyak 1.800 Kotak pada Lesehan Poci Limbun Per Bulan
November 2020............................................................................................38

4.3 Daftar Biaya Tenaga Kerja Langsung untuk Memproduksi Nasi
Ayam Geprek Sebanyak 1.800 Kotak pada Lesehan Poci Limbun
Per Bulan November 2020........................................................................... 38

4.4 Daftar Biaya Bahan Baku Tidak Langsung pada Lesehan Poci Limbun
untuk Memproduksi Nasi Ayam Geprek Sebanyak 1.800 Kotak Per
Bulan November 2020................................................................................. 39

4.5 Perhitungan Biaya Pemakaian Listrik pada Lesehan Poci Limbun
Per November 2020......................................................................................40

4.6 Perhitungan Biaya Pemakaian Listrik untuk Memproduksi Nasi Ayam
Geprek Sebanyak 1.800 Kotak pada Lesehan Poci Limbun Per
November 2020............................................................................................41

4.7 Daftar Aset Tetap Poci Limbun Desa Tanjung Baru Pada Produksi Nasi
Ayam Geprek............................................................................................... 42

4.8 Perhitungan Biaya Penyusutan Aset Tetap untuk Memproduksi Nasi
Ayam Geprek............................................................................................... 45

4.9 Rekapitulasi Penggunaan Biaya Overhead Pabrik untuk Memproduksi
1.800 Kotak Nasi Ayam Geprek pada Lesehan Poci Limbun Per
November 2020............................................................................................46

4.10 .Daftar Biaya Tenaga Kerja untuk Memproduksi Nasi Ayam Geprek
Sebanyak 1.800 Kotak pada Lesehan Poci Limbun Per Bulan
November 2020............................................................................................47



xiv

4.11 Daftar Biaya Administrasi dan Umum untuk Memproduksi Nasi
Ayam Geprek Sebanyak 1.800 Kotak pada Lesehan Poci Limbun
Per Bulan November 2020...........................................................................47

4.12 Daftar Aset Tetap Poci Limbun Desa Tanjung Baru pada Proses
Non Produksi Nasi Ayam Geprek................................................................48

4.13 Daftar Biaya Kebutuhan Lesehan Poci Limbun Desa Tanjung Baru
untuk Memproduksi Nasi Ayam Geprek Sebanyak 1.800 Kotak
(Periode November 2020)............................................................................49

4.14 Perhitungan Harga Pokok Penjualan untuk Memproduksi 1.800
Kotak Nasi Ayam Geprek Per November 2020...........................................51

4.15 Rekapitulasi Perbandingan Perhitungan Harga Pokok Penjualan
Untuk Memproduksi 1.800 Kotak Nasi Ayam Geprek
Per November 2020......................................................................................52



xv

DAFTAR GAMBAR

Halaman
2.1 Laporan Harga Pokok Penjualan..................................................................... 24

3.1 Struktur Organisasi Lesehan Poci Limbun Desa Tanjung Baru......................26



xvi

DAFTAR LAMPIRAN

Lampiran:

1. Surat Izin Usaha Lesehan Poci Limbun

2. Surat Pengantar Izin Pengambilan Data dari Jurusan Akuntansi Politeknik

Negeri Sriwijaya

3. Surat Keterangan dari Politeknik Negeri Sriwijaya Mengenai Izin

Pengambilan Data

4. Surat Kesepakatan Bimbingan Laporan Akhir Pembimbing I

5. Surat Kesepakatan Bimbingan Laporan Akhir Pembimbing II

6. Lembar Konsultasi Bimbingan Laporan Akhir Pembimbing I

7. Lembar Konsultasi Bimbingan Laporan Akhir Pembimbing II

8. Surat Izin Pengambilan Data dari Perusahaan

9. Kartu Kunjungan Mahasiswa

10. Struktur Organisasi Lesehan Poci Limbun

11. Daftar Biaya Kebutuhan Lesehan Poci Limbun Desa Tanjung Baru Untuk

Memproduksi Nasi Ayam Geprek Sebanyak 1.800 Kotak (Periode

November 2020)

12. Daftar Aset Tetap Poci Limbun Desa Tanjung Baru Pada Produksi Nasi

Ayam Geprek

13. Daftar Hasil Wawancara


	MOTTO DAN PERSEMBAHAN
	(Qs. Al-Baqarah: 216)
	(Ben Carson)
	ABSTRAK
	ABSTRACT

	KATA PENGANTAR
	DAFTAR ISI
	DAFTAR TABEL
	DAFTAR GAMBAR
	DAFTAR LAMPIRAN

