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MOTTO DAN PERSEMBAHAN

“Boleh jadi kamu tidak menyukai sesuatu padahal itu baik bagimu, dan boleh jadi
(pula) kamu menyukai sesuatu padahal itu tidak baik bagimu. Allah

mengetahui, sedang kamu tidak mengetahui.”
(Qs. Al-Baqarah: 216)

“Do your best and let God do the rest.”
(Ben Carson)

“Aku sadar belum tentu Roma yang aku tuju adalah Roma terbaik yang Tuhan
sediakan buatku. Singapura dan Negara-negara lain yang pernah kulirik harus

kulewati dengan penuh perjuangan dan kekecewaan. Berkali-kali aku
mempertanyakan maksud Tuhan, tak jarang rasanya ingin menyerah.
Tapi dengan usaha tanpa henti dibalut dengan do’a tanpa putus,

Tuhan pasti menyediakan Roma terbaik buat umat-Nya.”
(Jerome Polin Sijabat)
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Salam Hangat dan Salam Cinta

Kepada:
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 Kedua Orang Tua yang selalu
menanti keberhasilanku

 Adik dan Keluarga Tercinta
 Dosen-dosen Pembimbing
 Tim Barbar
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ABSTRAK

Analisis Perhitungan Harga Pokok Penjualan Nasi Ayam Geprek pada
Lesehan Poci Limbun Desa Tanjung Baru Kabupaten Muara Enim
Citra Anggreini, 2021 (xvi+54 halaman)
E-mail: anggreinicitra09@gmail.com

Lesehan Poci Limbun adalah salah satu perusahaan yang bergerak di bidang
manufaktur dengan aktivitas produksinya membeli bahan mentah kemudian
memprosesnya menjadi bahan jadi. Penulis menggunakan beberapa metode untuk
mendapatkan data dari perusahaan seperti wawancara dan observasi. Objek yang
dianalisis dalam laporan akhir ini adalah perhitungan harga pokok penjualan
untuk memproduksi 1.800 kotak nasi ayam geprek periode November 2020.
Berdasarkan data yang diperoleh penulis menemukan beberapa permasalahan,
antara lain perusahaan belum mengklasifikasikan dan menghitung biaya bahan
baku, biaya tenaga kerja, dan biaya overhead pabrik sebagaimana mestinya.
Perusahaan juga belum membebankan biaya overhead pabrik dengan tepat,
seperti biaya listrik dan penyusutan aset tetap perhitungan harga pokok penjualan.
Untuk mengatasi permasalahan yang ada, penulis memberikan beberapa saran
yang mungkin dapat bermanfaat bagi pihak perusahaan, Lesehan Poci Limbun
sebaiknya menghitung harga pokok penjualan dengan perhitungan menurut
analisis penulis, hal ini dimaksudkan agar perusahaan mengetahui dengan jelas
berapa laba yang sebenarnya diperoleh oleh perusahaan.

Kata Kunci: Harga Pokok Produksi, Harga Pokok Penjualan, Lesehan Poci Limbun.

mailto:anggreinicitra09@gmail.com
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ABSTRACT

Analysis of Calculation Cost of Good Sold of Geprek Chicken Rice at Lesehan
Poci Limbun Tanjung Baru Village Muara Enim Regency
Citra Anggreini, 2021 (xvi+54 pages)
E-mail: anggreinicitra09@gmail.com

Lesehan Poci Limbun is a company engaged in manufacturing with its production
activity buying raw materials and then processing them into finished materials.
The author uses several methods to obtain data from companies such as
interviews and observations. The object analyzed in this final report is the
calculation of the cost of goods sold to produce 1,800 boxes of fried chicken rice
for the November 2020 period. factory properly. The company also has not
properly charged factory overhead costs, such as electricity costs and
depreciation of fixed assets in the calculation of cost of goods sold. To overcome
the existing problems, the author gives some suggestions that might be useful for
the company, Lesehan Poci Limbun should calculate the cost of goods sold by
calculating according to the author's analysis, this is intended so that the
company knows clearly how much profit is actually earned by the company.

Keywords: Cost of Production, Cost of Good Sold, Lesehan Poci Limbun.

mailto:anggreinicitra09@gmail.com
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rahmat dan hidayah-Nya sehingga penulis dapat menyelesaikan laporan akhir ini

yang berjudul “Analisis Perhitungan Harga Pokok Penjualan Nasi Ayam

Geprek pada Lesehan Poci Limbun Desa Tanjung Baru Kabupaten Muara

Enim” tepat pada waktunya. Laporan akhir ini merupakan salah satu syarat yang

telah ditetapkan untuk menyelesaikan pendidikan Diploma III pada Jurusan

Akuntansi di Politeknik Negeri Sriwijaya.
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