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ABSTRAK 

 

Analisis Perhitungan Harga Pokok Produksi Pada UMKM Home Industri 

Pembuatan Mie Palembang 

Rahmawati Safitri, 2021 (xii + 47 halaman) 

Email: Rahmaws719@gmail.com 

 

Tujuan penulisan Laporan Akhir ini adalah untuk menyusun harga pokok 

produksi yang selanjutnya untuk menentukan harga jual. Berdasarkan hasil 

wawancara, permasalahan yang dapat diidentifikasi adalah perusahaan belum 

mengklasifikasi unsur-unsur harga pokok produksi dengan tepat. Terutama biaya 

bahan baku dan biaya overhead pabrik. Metode pengumpulan data digunakan 

adalah wawancara dan studi pustaka. Data yang dikumpulkan adalah data primer 

berupa hasil wawancara dengan pemilik perusahaan mengenai bahan baku, biaya 

tenaga kerja langsung, struktur organisasi, uraian tugas, serta aktivitas perusahaan. 

Data sekunder yang dikumpulkan adalah dokumentasi dan catatan keuangan. 

Hasil penyusunan harga pokok produksi menunjukkan harga per unit mie original 

dan kulit pangsit  terdapat selisih harga jual dari yang sudah ditetapkan 

perusahaan selama ini. 

 

Kata kunci: Harga Pokok Produksi dan Harga Jual, Biaya Produksi 

  



  

ABSTRACT 

 

Analysis Of Cost of Production Calculation in UMKM Home Industri 

Pembuatan Mie Palembang 

Rahmawati Safitri, 2021 (xii + 47 pages) 

Email: Rahmaws719@gmail.com 

 

The purpose of writing this Final Report is to arrange the cost of goods 

manufactured in order to determine the selling price. Based on the results of the 

interview, the problem that can be identified is that the company has not classified 

the cost of goods production elements properly. Especially the cost of raw 

materials and factory overhead costs. Data collection methods used were 

interviews and literature study. The data collected is primary data in the form of 

interviews with company owners regarding raw materials, direct labor costs, 

organizational structure, job descriptions, and company activities. Secondary 

data collected is documentation and financial records. The results of the 

compilation of the cost of production show the price per unit of sandwiches and 

pies there is a difference in the selling price of what has been set by the company 

so far. 

 

Keywords: Cost of production and Selling Price , Production Cost  
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