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ABSTRAK 

 

 

Analisis Perhitungan Harga Pokok Produksi pada UMKM Roti A&W 

Palembang 

Rahmat Saleh, 2021 (xv +95 Halaman) 

Jurusan Akuntansi Politeknik Negeri Sriwijaya 

Email ; rsaleh387@gmail.com 

 

Laporan akhir ini membahas analisis perhitungan harga pokok produksi pada 

UMKM Roti A&W Palembang. Penulis melakukan teknik pengumpulan data 

dengan cara wawancara, dokumentasi dan pengamatan serta mendapatkan 

informasi tambahan dari internet. Dari data yang penulis peroleh, penulis 

menemukan permasasalahan yang ada pada UMKM Roti A&W Palembang, yaitu 

perusahaan belum tepat mengklasifikasi unsur-unsur harga pokok produksi, seperti 

biaya bahan baku tidak langsung. Perusahaan juga belum membebankan biaya 

penyusutan, biaya listrik dan air ke biaya overhead pabrik dalam perhitungan harga 

pokok produksi Saran penulis, sebaiknya perusahaan mengklasifikasikan unsur-

unsur harga pokok produksi dengan tepat, seperti biaya bahan baku tidak langsung, 

biaya penyusutan dan biaya listrik dan air dimasukkan ke biaya overhead pabrik 

Sehingga harga pokok produksi dapat di hitung secara optimal. 

 

Kata Kunci: Klasifikasi, Biaya, Produksi 
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ABSTRACT 

 

 

Analysis of the Calculation of Cost of Production at UMKM Roti A&W 

Palembang 

Rahmat Saleh, 2021 (xiv +95 Pages) 

Sriwijaya State Polytechnic Accounting Department 

E-mail; rsaleh387@gmail.com 

This final report discusses the analysis of the cost of production of the UMKM Roti 

A&W Palembang. The author performs data collection techniques by means of 

interviews, documentation and observations as well as obtaining additional 

information from the internet. From the data that the authors obtained, the authors 

found the problems that existed in the UMKM Roti A&W Palembang, namely the 

company had not properly classified the elements of the cost of production, such as 

the cost of direct raw materials. The company also has not charged the costs, 

electricity and air costs to factory overhead in calculating the cost of production. 

The author's suggestion, the company should classify the elements of the cost of 

goods manufactured correctly, such as indirect raw costs, control costs and 

production costs to factory overhead costs. so that the cost of production can be 

calculated optimally. 
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