
LAMPIRAN C 

DOKUMENTASI PENELITIAN 

 

1. Tahap Pengolahan Limbah Kulit Buah 

 
 

 
Memotong kulit buah menjadi lebih 

kecil 

   
 

 
Menimbang bahan baku 

2. Tahap Pembuatan Eco-enzyme 

  
 

 
Menyiapkan alat dan bahan yang 

digunakan 

 
 

 
Menimbang gula merah lalu 

campurkan kedalam 5 liter air 

aduk hingga homogen 



 
Mencampurkan kulit jeruk 

 
Mencampurkan kulit pepaya 

 
Mencampurkan kulit buah nanas 

 
Aduk hingga merata 

 
Siap untuk di fermentasi selama 3 bulan dan hindari dibawah sinar 

matahari langsung 

3. Tahap Proses Fermentasi 

 
Fermentasi 2 minggu pertama 

 
Fermentasi 1 bulan 



 
Fermentasi 2 bulan 

 
Fermentasi 3 bulan  

4. Tahap Pemanenan Eco-enzyme 

 
Menyaring eco-enzyme untuk 

dipisahkan dengan kulit buah 

 
Menyaring flok (endapan) 

menggunakan saringan lebih kecil  

5. Metode Penelitian 

 
Uji pH  

Saponin (Uji Fitokimia) 

 
Tanin (Uji Fitokimia) 

 
Fenolik (Uji Fitokimia) 



 
Kuinon (Uji Fitokimia)  

Flavonoid (Uji Fitokimia) 

6. Tahap Pembuatan Disinfektan 

 
Memipet sampel 

 
Saring menggunakan kertas saring 

  
Menambahkan aquades sampai tanda batas 

 

 

 

 

 

 

 



7. Analisis Disinfektan 

a. Uji pH 

 

 
 

 b. Uji Stabilitas Emulsi Air Sadah 

 

Menyiapkan larutan campuran CaCl2 

anhidrat dan MgCl2.6H2O  

  

 

 

Mencampurkan larutan dengan sampel 

dan aduk hingga homogen 

 

Hasil setelah didiamkan selama 6 jam 

  



c. Uji Aktivitas Antibakteri 

 

Sterlisasi cawan petri  

 

Menimbang nutrient agar sebanyak 

2,3 gr  

 

 

Menambahkan aquades 100 ml 

 

 

 

Mensterilkan cawan petri 

menggunakan etanol 

 

Menuangkan media agar pada cawan 

petri 

 

Setelah diinkubasi selama 48 jam, 

dapat dilihat perubahannya 



 


