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ABSTRAK

ANALISIS PENERAPAN TARGET COSTING DALAM MENINGKATKAN
LABA PADA MR KOKI FRIED CHICKEN PALEMBANG

Putri Oktavia, 2022 (xv + 53 Halaman)
Email : Putri.oktavia26102001@gmail.com

Penulisan laporan akhir ini bertujuan untuk mengetahui bagaimana penerapan
target costing dapat mengefisienkan biaya produksi dalam meningkatkan laba pada
Mr Koki Fried Chicken. Target costing digunakan untuk menekankan biaya
produksi dengan menggunakan value engineering. Penulis menggunakan sumber
data primer, dengan melakukan wawancara dan mendapatkan data secara langsung
dari perusahaan berupa struktur organisasi perusahaan, biaya produksi yang
digunakan, laba yang diharapkan dan hasil penjualan selama tahun 2021.
Sedangkan untuk data sekunder, dengan melaksanakan studi kepustakaan. Hasil
yang diperoleh dari perhitungan biaya produksi sebelum Mr Koki Fried Chicken
menerapkan target costing adalah sebesar Rp274.309.440 sedangkan biaya
produksi yang diperoleh setelah menerapkan target costing adalah sebesar
Rp254.523.840 selisihnya adalah sebesar Rp19.785.600 maka dari itu dapat
diketahui bahwa dengan menerapkan target costing dapat mengefisienkan biaya
produksi. Hasil tersebut penulis menyarankan agar perusahaan menerapkan target
costing untuk menekankan biaya produksi untuk meningkatkan laba.

Kata Kunci : Target Costing, Laba, Biaya Produksi, Rekayasa Nilai
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ABSTRACT

ANALYSIS OF TARGET COSTING IMPLEMENTATION IN INCREASING
PROFIT AT MR KOKI FRIED CHICKEN PALEMBANG

Putri Oktavia, 2022 (xv + 53 Pages)
Email : Putri.oktavia26102001@gmail.com

The writing of this final report aims to find out how the application of target costing
can streamline production costs in increasing profits at Mr. Koki Fried Chicken.
Target costing is used to emphasize production costs by using value engineering.
The author uses primary data sources, by conducting interviews and obtaining data
directly from the company in the form of the company's organizational structure,
production costs used, expected profits and sales results during 2021. As for
secondary data, by conducting a literature study. The results obtained from the
calculation of production costs before Mr. Koki Fried Chicken applied target
costing was Rp 274,309,440 while the production costs obtained after implementing
target costing was Rp254,523,840 the difference was Rp19,785,600 from it can be
seen that by applying target costing can streamline production costs. These results
the authors suggest that companies apply target costing to emphasize production
costs to increase profits.

Keywords: Target Costing, Profit, Production Cost, Valuee enggineering
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