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ABSTRAK 

 

ANALISIS PERHITUNGAN HARGA POKOK PRODUKSI PADA TOKO 

RUMAH RACIK ROTI BOBBY PALEMBANG 

Derra Safitri, 2022 (xviii + 74 halaman) 

Email : derrass1229@gmail.com 

  

Tugas Akhir ini bertujuan untuk membandingkan hasil perhitungan harga pokok 

produksi perusahaan dengan hasil perhitungan harga pokok produksi dengan 

metode harga pokok proses untuk produksi roti yang diproduksi Rumah Racik 

Roti Bobby periode Januari 2022. Metode pengumpulan data yang digunakan 

adalah data primer yang diperoleh melalui proses tanya jawab dengan pemilik 

perusahaan, dokumentasi dan studi pustaka. Untuk penulisan, penulis menerapkan 

metode deskripsi dan eksposisi. Hasil dari Tugas Akhir ini menunjukkan bahwa, 

perhitungan harga pokok produksi menggunakan metode harga pokok proses pada 

Rumah Racik Roti Bobby sebesar Rp 5.063,21 untuk produk Roti Tawar Putih 

dan sebesar Rp 5.443,95 untuk Roti Tawar Bandung sedangkan harga pokok 

produksi Roti Tawar Putih dan Roti Tawar Bandung menurut perusahaan sebesar 

Rp 5.110,51 dan Rp 5.516,2. Hasil tersebut menunjukkan bahwa perhitungan 

harga pokok produksi menggunakan metode harga pokok proses untuk produk 

Roti Tawar Putih dan Roti Tawar Bandung lebih rendah dibandingkan dengan 

hasil perhitungan menurut perusahaan, yaitu terdapat selisih sebesar Rp 47,3 

untuk produk Roti Tawar Putih dan selisih  sebsesar Rp 72,25 untuk roti tawar 

Bandung. 

 

Kata Kunci: Harga Pokok Produksi, Harga Pokok Proses, Perbandingan Harga 
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ABSTRAK 

ANALYSIS OF THE CALCULATION OF COST OF GOODS PRODUCTION 

IN UMKM OF THE RUMAH RACIK ROTI BOBBY PALEMBANG  

Derra Safitri, 2022 (xviii + 74 pages) 

Email : derrass1229@gmail.com 

 

This final project aims to compare the results of the calculation of the company's 

cost of production with the results of the calculation of the cost of production 

using the process costing method for the production of bread produced by the 

Rumah Racik Roti Bobby for the January 2022 period. The data collection 

method used is primary data obtained through a question and answer process.  

with the owner of the company, documentation and literature study.  For writing , 

the writer applies the method of description and exposition.  The results of this 

final project indicate that the calculation of the cost of production using the 

process costing method at the Rumah Racik Roti Bobby is Rp. 5,063.21 for White 

Bread products and Rp. 5,443.95 for Bandung Bread, while the cost of production 

of White Bread and White Bread is Bread from Bandung according to the 

company amounted to Rp. 3,110.51 and Rp. 5,516.2.  These results indicate that 

the calculation of the cost of production using the process costing method for 

White Bread and Bread Bandung products is lower than the results of 

calculations according to the company, namely there is a difference of Rp. 47.3 

for White Bread products and a difference of Rp. 72.25 for Bandung laughter 

bread. 

 

Keywords: Cost of Goods Produced, Cost of Goods Processed, Price Comparison 
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