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ABSTRAK 

ANALISIS BIAYA RELEVAN DALAM PENGAMBILAN KEPUTUSAN 

MENERIMA ATAU MENOLAK PESANAN KHUSUS PADA UMKM 

PEMPEK FLAMBOYANT PALEMBANG 

Aprilia, 2022 (xv + 55 halaman) 

E-mail : Aliapril3697@gmail.com 

Tujuan dari penulisan laporan akhir ini adalah untuk melakukan analisis 

penetapan harga dalam pengambilan keputusan menerima atau menolak pesanan 

khusus pada UMKM Pempek Flamboyant Palembang. Perusahaan ini bergerak 

dalam bidang penjualan makanan yang berlokasi di Jalan DI. Panjaitan No 55 RT 

019 RW 006 Kelurahan Tangga Takat Kecamatan Seberang Ulu II. Judul laporan 

akhir ini  adalah “Analisis Biaya Relevan dalam Pengambilan Keputusan 

Menerima Atau Menolak Pesanan Khusus Pada UMKM Pempek Flamboyant 

Palembang”. Untuk memperoleh data dari perusahaan, penulis menggunakan 

metode pengumpulan data yaitu dengan melakukan wawancara serta data yang 

penulis peroleh berupa data primer. Berdasarkan wawancara yang telah dilakukan 

dengan perusahaan, penulis menemukan masalah bahwa perusahaan telah 

menetapkan harga untuk pesanan khusus namun seringkali manajer perusahaan ini 

kebingungan untuk menetapkan pesanan khusus diluar dari harga dan jumlah 

produk pesanan khusus tersebut. Biaya bahan baku, biaya tenaga kerja dan biaya 

overhead pabrik belum diklasifikasikan sehingga menurunkan harga pokok 

produksi. Sehingga penulis memberikan saran kepada perusahaan yaitu agar 

sekiranya perusahaan dapat segera mengimplementasikan perhitungan biaya 

relevan dalam pengambilan keputusan yang telah dianalisis oleh penulis agar 

dapat membantu manajer menetapkan kembali harga untuk pesanan khusus 

tersebut dan dapat memaksimalkan bagian yang menggangur serta dapat 

meningkatkan laba.  

 

Kata Kunci    : Biaya Relevan, Pengambilan Keputusan Menerima atau Menolak, 

Pesanan Khusus 
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ABSTRACT 

ANALYSIS OF RELEVANT COSTS IN DECISION MAKING TO ACCEPT 

OR REJECT SPECIAL ORDERS ON FLAMBOYANT PEMPEK MSMEs 

Aprilia, 2022 (xv + 55 pages) 

E-mail : Aliapril3697@gmail.com 

The purpose of writing this final report is to analyze the decision to accept or 

reject special orders for SMEs Pempek Flamboyant Palembang. This company is 

engaged in the sale of food which is located on Jalan DI. Panjaitan No. 55 RT 

019 RW 006, Tangga Takat Village, Seberang Ulu II District. The title of this final 

report is "Analysis of Relevant Costs in Decision Making to Accept or Reject 

Special Orders for SMEs Pempek Flamboyant Palembang". To obtain data from 

the company, the author uses data collection methods, namely by conducting 

interviews and the data obtained by the authors in the form of primary data. 

Based on the data that has been obtained from the company, the authors find the 

problem that the company has set prices for special orders, but often the 

managers of this company are confused about setting special orders outside of the 

price and number of special ordered products. The cost of raw materials, labor 

costs and factory overhead costs have not been classified thus lowering the cost of 

production. So the author gives advice to the company, namely that if the 

company can immediately implement the relevant cost calculations in decision 

making which has been analyzed by the author in order to help managers re-set 

prices for these special orders and can maximize the part that is idle and can 

increase profits. 

 

Keywords: Relevant Costs, Decision Making to Accept or Reject, Special Orders 
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