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ABSTRAK

PEMANFAATAN KULIT DURIAN UNTUK PEMBUATAN ASAM
OKSALAT (C2H2O4) DENGAN MENGGUNAKAN HIDROLISIS

KALIUM HIDROKSIDA (KOH)
(Yunita Andriani Putri, 2022, 65 Halaman, 9 Tabel, 15 Gambar, 4
Lampiran)

Kulit durian dapat diolah menjadi bahan yang memiliki manfaat secara
ekonomis. Kulit durian memiliki komponen utama yaitu selulosa yang dapat
diolah dan dimanfaatkan sebagai bahan baku pembuatan asam oksalat dengan cara
hidrolisis KOH. Penelitian ini bertujuan untuk membuat asam oksalat dari kulit
durian dengan metode hidrolisis ,dilanjutkan dengan mencari kondisi optimum
pada pembuatan asam oksalat dengan variasi konsentrasi KOH yaitu 10%, 15%,
20%, 25%, dan 30% serta waktu hidrolisis yaitu 30 menit, 60 menit, dan 70 menit.
Asam oksalat diperoleh dari beberapa tahap meliputi hidrolisis menggunakan
larutan KOH, pengendapan dengan CaCl2 dan pengasaman dengan H2SO4,
Analisis bahan baku yang dilakukan adalah analisis kadar air sebesar 6,30%, dan
kadar selulosa kulit durian sebesar 30,83%. Asam oksalat (C2H2O4) yang
dihasilkan dari kulit durian dengan metode hidrolisis KOH memiliki hasil uji yang
hampir memenuhi Standar Nasional Indonesia (SNI) No. 06-0941-1989, dengan
nilai kemurnian pada menit 30 sebesar 97,02%, menit 60 sebesar 98,1%, dan
menit 70 sebesar 97,38%, nilai titik leleh pada menit 30 sebesar 115,3°C, menit
60 sebesar 114,3°C dan menit 70 sebesar 116,7°C, serapan hasil analisis dengan
Fourier Transform Infra Red (FTIR) menghasilkan asam oksalat yang baik
kwalitasnya adalah pada menit 70 dan konsentrasi KOH 25%, karena tidak terlihat
lagi impurities (pengotor) yang terdeteksi.

Kata kunci : asam oksalat, hidrolisis, kulit durian.
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ABSTRACT

UTILIZATION OF DURIAN SKIN FOR MAKING OXALIC
ACID (C2H2O4) USING HYDROLYSIS POTASSIUM

HYDROXIDE (KOH)
(Yunita Andriani Putri, 2022, 65 pages, 9 tables, 15 pictures, 4 appendices)

Durian skin can be processed into materials that have economic benefits.
Durian peel has the main component, namely cellulose which can be processed
and used as raw material for the manufacture of oxalic acid by hydrolysis of
KOH. This study aims to make oxalic acid from durian skin by hydrolysis
method, followed by finding the optimum conditions for the manufacture of
oxalic acid with various concentrations of KOH, namely 10%, 15%, 20%, 25%,
and 30% and the hydrolysis time is 30 minutes, 60 minutes, and 70 minutes.
Oxalic acid was obtained from several stages including hydrolysis using KOH
solution, precipitation with CaCl2 and acidification with H2SO4, The analysis of
the raw materials carried out was the analysis of water content of 6.30%, and
durian skin cellulose content of 30.83%. Oxalic acid (C2H2O4) produced from
durian skin by KOH hydrolysis method has test results that almost meet the
Indonesian National Standard (SNI) No. 06-0941-1989, with a purity value at 30
minutes of 97.02%, 60 minutes of 98.1%, and 70 minutes of 97.38%, the melting
point value at 30 minutes of 115.3°C, 60 minutes at 114.3°C and minute 70 at
116.7°C, absorption analysis results with Fourier Transform Infra Red (FTIR)
resulted in good quality oxalic acid at 70 minutes and 25% KOH concentration,
because there were no (visible) impurities were detected.

Keywords: oxalic acid, hydrolysis, durian peel
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