
MODIFIKASI SISTEM MICROWAVE HYDRODISTILLATION DALAM  

PENGOLAHAN MINYAK LAVENDER GUNA MENGETAHUI  

NILAI SPESIFIC ENERGY CONSUMPTION 

 

 

 
 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Diusulkan Sebagai Salah Satu Syarat 

Menyelesaikan Pendidikan Sarjana Terapan DIV 

Pada Jurusan Teknik Kimia Program Studi Teknik Energi 

 

 

 

 
   OLEH :  

 

AMI WULANDARI 

   0618 4041 1725 

 

 

 

 

POLITEKNIK NEGERI SRIWIJAYA 

PALEMBANG 

2022 



ii 
 

LEMBAR PENGESAHAN LAPORAN TUGAS AKHIR 

 

 

MODIFIKASI SISTEM MICROWAVE HYDRODISTILLATION DALAM 

PENGOLAHAN MINYAK LAVENDER GUNA MENGETAHUI 

NILAI SPESIFIC ENERGY CONSUMPTION 

 

 

 

 
OLEH :  

 

AMI WULANDARI 

0618 4041 1725 

 

 

 

 

Menyetujui, 

Pembimbing I, 

 

 

 

 

 

 

lr. Irawan Rusnadi, M.T. 

NIDN 0013017206 

 

 

  

 Palembang,  Agustus 2022 

 

Pembimbing II, 

 

 

 

 

 

 

lr. Arizal Aswan, M.T. 

NIDN 0024045811 

 

 

 

 Mengetahui, 

Ketua Jurusan Teknik Kimia 

 

 

 

 

 

              Ir. Jaksen, M.Si.. 

NIP 196209041990031002 

 

 



iv 

 

ABSTRAK 

 

 MODIFIKASI SISTEM MICROWAVE HYDRODISTILLATION DALAM 

PENGOLAHAN MINYAK LAVENDER GUNA MENGETAHUI  

NILAI SPESIFIC ENERGY CONSUMPTION 
 

 

(Ami Wulandari, 2022 : 39 Halaman, 4 Tabel, 11 Gambar, 11 Grafik, 4 Lampiran) 

 

Minyak lavender biasanya didapat dengan metode konvensional dan waktu yang 

lama. Salah satu metode terkini yang bisa digunakan adalah hidrodistilasi dengan 

microwave. Kelebihan microwave adalah kemampuannya untuk memberikan 

energi langsung ke semua bahan, sehingga bisa menghemat waktu dibandingkan 

metode konvensional. Penelitian ini bertujuan untuk mempelajari pengaruh waktu 

dan daya microwave terhadap rendemen minyak atsiri yang diperoleh. Pelarut yang 

digunakan adalah aquadest karena bersifat polar,variabel yang diuji dalam 

penelitian adalah bahan baku bunga levender seberat 100 gram. Daya microwave 

yang digunakan adalah 180, 270, 360, 400 dan 450 Watt. Kondisi operasi pada 

metode ini adalah pada tekanan atmosferik. Pada penggunaan daya 180W diperoleh 

% rendemen sebesar 1,0199%, pada daya 270W sebesar 1,32%, pada daya 360W 

sebesar 1,4180%, pada daya 400W sebesar 1,78% dan daya 450W sebesar 

1,9589%. Nilai specific energy consumption (SEC) pada daya microwave 180W 

sebesar 0,9118 kWh/gr, pada daya 270W sebesar 0,9091 kWh/gr,  pada daya 360W 

sebesar 0,8979 kWh/gr, pada daya 400W sebesar 0,8933 kWh/gr dan daya 450W 

sebesar 0,8878 kWh/gr. Semakin besar daya yang digunakan pada proses distilasi 

dengan menggunakan microwave maka semakin rendah nilai SEC. Hal ini 

menyatakan bahwa semakin rendah nilai SEC pada proses distilasi maka 

penggunaan energi jauh lebih efisien. 

 

Kata kunci : Minyak atsiri, Microwave hydro distillation, specific energy 

consumption 
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ABSTRACT 

 

MICROWAVE HYDRODISTILLATION SYSTEM MODIFICATION 

IN PROCESSING OF LAVENDER OIL USED KNOWING THE 

SPECIFIC VALUE  OF ENERGY CONSUMPTION 
 

(Ami Wulandari, 2022 : 37 Pages, 4 Tables, 11 Images, 11 Graphs, 4 Attachments) 

 

Lavender oil is usually obtained by conventional methods and need a long time to 

produce essential oil. One of the current methods that can be used is microwave 

hydrodistillation. The advantage of microwaves is their ability to provide direct 

energy to all materials, thus saving time compared to conventional methods. This 

study aims to study the effect of time and microwave power on the yield of essential 

oils obtained. The solvent used is aquadest because it is polar, the variable tested in 

this study is the raw material of 100 grams of lavender flowers. The microwave 

power used is 180, 270, 360, 400 and 450 Watts. The operating conditions for this 

method are atmospheric pressure. At 180W power usage, the yield % is 1.0199%, 

at 270W power is 1.32%, at 360W power is 1.4180%, at 400W power is 1.78% and 

450W is 1.9589%. The value of specific energy consumption (SEC) at 180W 

microwave power is 0.9118 kWh/gr, at 270W power is 0.9091 kWh/gr, at 360W 

power is 0.8979 kWh/gr, at 400W power is 0.8933 kWh/ gr and 450W power of 

0.8878 kWh/gr. The greater the power used in the distillation process using a 

microwave, the lower the SEC value. This means that the lower the SEC value in 

the distillation process, the more efficient the use of energy. 

 

 

Key words : Essential oil, Microwave hydro distillation, specific energy 

consumption. 
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MOTTO  

 

“Barang siapa keluar untuk mencari ilmu maka dia berada di jalan Allah”. 

(HR.Turmudzi) 

 

“Mengapa Lelah?”  

Sementara Allah selalu menyemangati “hayya’alal Falaah”  

“Jarak Kemenangan hanya berkisar antara kening dan sajadah” 

 

Boleh jadi kamu membenci sesuatu, padahal ia amat baik bagi kamu. Dan boleh 

jadikamu mencintai sesuatu, padahal ia amat buruk bagi kamu. Allah Maha 

mengetahuisedangkan kamu tidak mengetahui”. (Al-Baqarah: 216) 

 

 

      

 Palembang,    Juli 2022 
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