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MOTO 

 

"Allah tidak membebani seseorang melainkan sesuai dengan kesanggupannya. 

Dia mendapat (pahala) dari (kebajikan) yang dikerjakannya dan dia mendapat 

(siksa) dari (kejahatan) yang diperbuatnya. (Mereka berdoa), "Ya Tuhan kami, 

janganlah Engkau hukum kami jika kami lupa atau kami melakukan kesalahan." 

(QS. Al-Baqarah : 286) 
 

“Siapa yang menempuh jalan untuk mencari ilmu, maka Allah mudahkan baginya 

jalan menuju surga” 

(HR Muslim, no. 2699) 
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ABSTRAK 

 

PENGARUH KONSENTRASI PELARUT TERHADAP ZAT 

WARNA ALAMI DARI KULIT WORTEL (Daucus carota) 

DENGAN METODE EKSTRAKSI MASERASI 

(Kaisar Khadafi, 2022, 46 Halaman, 3 Tabel, 9 Gambar, 4 Lampiran 

  

 Kulit wortel (Daucus Carota) merupakan bagian wortel yang tidak banyak 

dimanfaatkan oleh masyarakat sehingga berpotensi menjadi limbah. Proses 

Maserasi kulit wortel (Daucus Carota) dilakukan untuk meningkatkan mutu dari 

ekstrak yang dihasilkan. Semakin tinggi konsentrasi pelarut etanol yang 

digunakan maka mutu ekstrak yang dihasilkan akan semakin baik yang ditandai 

dengan semakin berkurangnya kadar air didalam ekstrak. Pemilihan pelarut etanol 

sebagai pelarut dikarenakan pelarut jenis ini memiliki sifat yang netral sehingga 

tidak membrikan pengaruh signifikan terhadap mutu dari ekstrak yang dihasilkan. 

Dalam penelitian ini, Ekstraksi yang digunakan merupakan metode maserasi 

dengan variasi konsentrasi pelarut etanol yaitu 96%, 80%, 70%, 60%, 50%, 40%. 

Menurut penelitian yang dilakukan, bahwa pada konsentrasi 96% menghasilkan 

ekstrak kulit wortel terbaik dengan absorbansi 0,41075, nilai pH 5,02, dan hasil 

pewarnaan pada kain satin dan belacu pada konsentrasi 96% paling banyak 

disukai responden. 

 

Kata kunci: Kulit Wortel, Maserasi, Antosianin, Absorbansi, pH 
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ABSTRACT 

 

THE EFFECT OF SOLUTION CONCENTRATION ON THE 

NATURAL DYE OF CARROT SKIN (Daucus carota) WITH 

MACERATION EXTRACTION METHOD 

(Kaisar Khadafi, 2022, 46 Pages, 3 Tables, 15 Images, 4 Appendices 

 

 Carrot skin (Daucus carota) is a part of carrots that is not widely used by the 

community so that it has the potential to become waste. The maceration process of 

carrot skin (Daucus carota) was carried out to improve the quality of the extract 

produced. The higher the concentration of ethanol solvent used, the better the 

quality of the resulting extract, which is indicated by the reduced water content in 

the extract. The choice of ethanol as a solvent is because this type of solvent has 

neutral properties so that it does not have a significant effect on the quality of the 

resulting extract. In this study, the extraction method used is a maceration method 

with variations in the concentration of ethanol solvent, namely 96%, 80%, 70%, 

60%, 50%, 40%. According to research conducted, that at a concentration of 96% 

produced the best carrot peel extract with an absorbance of 0.41075, a pH value of 

5.02, and the results of staining on satin and calico fabrics at a concentration of 

96% were the most preferred by respondents.  

 

Key word: Carrot skin, Maceration, Anthocyanin, Absorbance, pH  
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