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ABSTRAK 

 

PEMBUATAN PARFUM PADA PEMANFAATAN EKSTRAK 

MINYAK BIJI PEPAYA (CARICA PAPAYA) DENGAN 

PENCAMPURAN BIBIT PARFUM 
 
 

(M. Chandra, 2022, 61 Halaman, 13 Tabel, 20 Gambar, 4 Lampiran) 

 
 

Penelitian ini dilatar belakangi dengan pemanfaatan biji pepaya karena masih 

banyak masyarakat pada umumnya hanya mengkonsumsi daging buah pepaya 

saja kemudian bijinya dijadikan limbah untuk dibuang. Limbah biji pepaya dapat 

menjadi bernilai dengan cara mengolahnya menjadi minyak biji pepaya. Minyak 

pepaya dijadikan bahan baku untuk pembuatan parfum dengan pencampuran bibit 

parfum. Penelitian ini dilakukan untuk mengetahui kualitas ekstrak minyak biji 

pepaya dan mengetahui kualitas produk parfum dengan cara uji organoleptik dan 

uji daya tahan aroma. Untuk mendapatkan ekstrak tersebut, dilakukan proses 

maserasi 3 x 24 jam, 5 x 24 jam ,dan 7 x 24 jam dan akan dilanjutkan dengan 

proses evaporasi, hasil ekstrak minyak akan diamati dengan parameter analisis 

bilangan penyabunan yang didapat 189,337 - 196,35 mgKOH/g, asam lemak 

bebas yang didapat 0,3530 - 0,3954 %, dan angka asam yang didapat 0,7012 - 

0,7854 mgKOH/g, analisis tersebut telah memenuhi standar mutu dari Nature In 

Bottle, USA. Pembuatan produk parfum dengan variasi volume pencampuran 

minyak biji pepaya dan bibit parfum sesuai perbandingan yang telah dirancang 

(1:1;1:1,5;1:2; 1:2,5; 1:3) agar dapat menghasilkan produk. 

 
Kata Kunci : Biji Pepaya, Maserasi, Minyak Biji Pepaya, Evaporasi, Parfum 
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ABSTRACT 

 

PERFUME MAKING ON THE UTILIZATION OF PAPAYA SEED OIL 

EXTRACT (CARICA PAPAYA) WITH MIXING OF FRAGRANCE 

 

(M. Chandra, 2022, 61 Pages, 13 Tabels, 20 Figures, 4 Appendices) 

 
 

This research is motivated by the use of papaya seeds because there are still many 

people in general only consume papaya flesh and then the seeds are used as waste 

to be disposed of. Papaya seed waste can be valuable by processing it into papaya 

seed oil. Papaya oil is used as raw material for making perfume by mixing 

perfume seeds. This research was conducted to determine the quality of papaya 

seed oil extract and to determine the quality of perfume products by means of 

organoleptic tests and aroma endurance tests. To obtain the extract, the maceration 

process was carried out 3 x 24 hours, 5 x 24 hours, and 7 x 24 hours and will be 

followed by an evaporation process, the results of the oil extract will be observed 

with the parameter analysis of the  saponification number obtained 189.337 - 

196.35 mgKOH/g , the free fatty acids obtained were 0.3530 - 0.3954%, and the 

acid value obtained was 0.7012 - 0.7854 mgKOH/g, the analysis met the quality 

standards of Nature In Bottle, USA. Making perfume products with variations in 

the volume of mixing papaya seed oil and perfume seeds according to the ratios 

that have been designed (1:1; 1:1.5; 1:2; 1:2.5; 1:3) in order to produce products. 
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MOTTO 

 

 
“Angin tidak berhembus untuk menggoyangkan pepohonan, melainkan menguji 

kekuatan akarnya.” (Ali bin Abi Thalib) 

 
“ Man Jadda Wajada : Barang siapa yang bersungguh-sungguh, ia akan mencapai 

tujuannya.” 

 

“Man shabara zhafira : Barang siapa yang bersabar, ia akan 
beruntung. Barang siapa yang bersabar, ia akan berhasil.” 
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