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LAMPIRAN A 

PENGESAHAN DATA 
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Tabel A.2 Hasil Uji Organoleptik Aroma Parfum 

Panelis 

Kode Sampel Produk 

Parfum 

A B C D E 

1 3 3 3 4 4 

2 4 4 4 3 3 

3 3 3 3 4 4 

4 3 4 3 4 3 

5 3 3 3 3 3 

6 3 3 3 3 3 

7 3 3 3 4 4 

8 3 3 3 4 4 

9 3 3 3 4 4 

10 3 3 3 4 4 

11 3 3 3 4 4 

12 3 3 3 4 4 

13 3 3 4 4 4 

14 3 3 3 4 4 

15 3 3 3 4 4 

16 3 3 3 4 4 

17 3 3 3 4 4 

18 4 4 4 4 4 

19 3 3 4 4 4 

20 3 3 3 4 4 

21 3 3 3 4 4 

22 3 3 3 4 4 

23 3 3 3 3 3 

24 3 3 3 3 4 

25 3 3 3 3 3 

26 3 3 3 4 4 

27 3 4 4 4 4 

28 3 3 3 4 4 

29 3 3 4 3 4 

30 3 3 3 4 4 

Rata-

rata 
3,07 3,13 3,20 3,77 3,80 

Mod 
3 3 3 4 4 

Max 
4 4 4 4 4 

Min 3 3 3 3 3 
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Tabel A.3 Hasil Uji Organoleptik Warna Parfum 

Panelis 

Kode Sampel Produk 

Parfum 

A B C D E 

1 4 4 4 3 4 

2 4 4 3 4 4 

3 3 3 2 3 3 

4 3 3 3 4 3 

5 3 3 2 3 3 

6 2 2 2 3 3 

7 2 2 3 4 4 

8 2 2 3 4 4 

9 3 3 3 4 3 

10 4 4 3 3 3 

11 3 3 3 3 4 

12 4 3 3 3 4 

13 3 3 4 4 4 

14 3 3 3 3 4 

15 2 2 3 4 4 

16 3 3 3 3 3 

17 4 3 3 3 4 

18 4 4 4 4 4 

19 3 3 4 4 4 

20 3 3 3 3 3 

21 3 4 4 3 3 

22 2 3 3 4 4 

23 3 3 4 4 4 

24 3 3 3 4 3 

25 2 3 3 4 4 

26 3 3 4 4 4 

27 2 2 3 4 3 

28 4 3 3 3 4 

29 4 3 3 3 4 

30 3 3 3 4 3 

Rata-

rata 
3,03 3,00 3,13 3,53 3,60 

Mod 
3 3 3 4 4 

Max 
4 4 4 4 4 

Min 
3 3 3 4 4 
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Tabel A.4 Hasil Uji Organoleptik Tekstur Parfum 

Panelis 

Kode Sampel Produk 

Parfum 

A B C D E 

1 4 4 4 4 4 

2 3 3 4 4 4 

3 3 3 3 3 3 

4 3 3 3 3 3 

5 3 3 3 3 3 

6 3 3 3 3 3 

7 3 3 3 3 3 

8 3 3 3 3 3 

9 4 4 4 4 4 

10 4 4 4 4 4 

11 4 4 4 4 4 

12 3 3 3 3 3 

13 3 3 3 3 4 

14 3 3 3 3 3 

15 3 3 3 3 3 

16 3 3 3 3 3 

17 3 3 3 3 3 

18 4 4 4 4 4 

19 4 4 4 4 4 

20 3 3 3 3 3 

21 3 3 3 3 3 

22 3 3 3 3 3 

23 3 3 3 3 3 

24 3 3 3 3 3 

25 3 3 3 3 3 

26 3 3 3 3 3 

27 3 3 3 3 3 

28 3 3 3 3 3 

29 4 4 4 4 4 

30 4 4 4 4 4 

Rata-

rata 
3,27 3,29 3,29 3,35 3,35 

Mod 3 3 3 3 3 

Max 4 4 4 4 4 

Min 3 3 3 3 3 
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LAMPIRAN B 

PERHITUNGAN 
 

1. Standarisasi Larutan KOH 0,1 N dalam 100 ml 

 Teoritis 

1) Membuat larutan KOH 0,1 N 

N = 
𝑔𝑟

𝑀𝑅
 × 

1000

𝑉
 

0,1 = 
𝑔𝑟

56,1
 × 

1000

100
 

gr = 
𝑁 ×𝑀𝑅

1000/𝑉
 

gr = 
0,1 𝑁 ×56,1 𝑔/𝑚𝑜𝑙

1000 𝑚𝑙

100 𝑚𝑙

 

gr = 0,561 gr(yang harus ditimbang) 

 

2) Membuat Larutan Asam Oksalat (C2H2O4) 0,1 N 

N = 
𝑔𝑟

𝑀𝑅
 × 

1000

𝑉
 

0,1 = 
𝑔𝑟

90,03
 × 

1000

100
 

gr = 
𝑁 × 𝑀𝑅

1000/𝑉
 

gr = 
0,1 𝑁 × 90,03 𝑔/𝑚𝑜𝑙

1000 𝑚𝑙

100 𝑚𝑙

 

gr = 0,9003 gr(yang harus ditimbang) 

 

3) Menghitung volume KOH teoritis 

𝑔𝑟𝐶2𝐻2𝑂4

𝐵𝐸 𝐶2𝐻2𝑂4
= V1 N1 

0,9003 𝑔𝑟  ×  
10

100
 𝑚𝑙

90,03 𝑔.𝑚𝑜𝑙− = V10,1 N 

V1 = 10 ml 

 

 Secara Praktek 

Diketahui: 

Volume KOH terpakai = 9,9 ml 

massa C2H2O4 tertimbang = 0,9011 gr 
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1) Konsentrasi KOH praktek 

𝑔𝑟𝐶2𝐻2𝑂4

𝐵𝐸 𝐶2𝐻2𝑂4
= V1 N1 

0,9011 𝑔𝑟  ×  
10

100
 𝑚𝑙

90,03 𝑔.𝑚𝑜𝑙− = 9,9 ml N1 

N1 = 0,1011N 

2. Analisa Bilangan Penyabunan 

1) Membuat larutan Kalium Hidroksida (KOH) 0,5 N dalam etanol 96% 

N = 
𝑔𝑟

𝑀𝑅
 × 

1000

𝑉
 

0,5 = 
𝑔𝑟

56,1
 × 

1000

100
 

gr = 
𝑁 ×𝑀𝑅

1000/𝑉
 

gr = 
0,5 𝑁 ×56,1 𝑔/𝑚𝑜𝑙

1000 𝑚𝑙

100 𝑚𝑙

= 2,805 gr (yang harus ditimbang) 

2) Membuat larutan Asam Klorida (HCl) 0,5 N dalam aquadest 

N = 
(10 × %  ×  𝐵𝐽) ×  𝑣𝑎𝑙𝑒𝑛𝑠𝑖

𝐵𝑀
 

= 
(10 × 37%  ×  1,19)  ×  1

36,46
 

= 12,0762 N 

N1.V1 = N2.V2 

12,07.V1 = 0,5.100 

V1 = 
0,5 ×100

12,07
= 4,1403 ml (yang harus dipipet) 

3) Perhitungan Bilangan Penyabunan 

Diketahui: 

Tabel B.1. Data Analisa Bilangan Penyabunan 

Penitranan Sampel Penitranan Blanko 

Hasil 

Maserasi 

Massa 

Sampel 

V.Titrat 

(KOH 

0,5N) 

V.Titran 

(HCL 

0,5N) 

Blanko V.Titrat 

(KOH 

0,5N) 

V.Titran 

(HCL 

0,5N) 

I 2 gr 25 ml 16 ml 1 25 ml 29,5 ml 

 2 gr 25 ml 15,8 ml    

II 2 gr 25 ml 15,8 ml 2 25 ml 29,5 ml 

 2 gr 25 ml 15,7 ml    

III 2 gr 25 ml 15,5 ml 3 25 ml 29,5 ml 

 2 gr 25 ml 15,5 ml    
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Bilangan Penyabunan = 
56,1  ×  T  ×  (V0−V1)

m
 

Keterangan: 

Vo = Volume HCl 0,5 N yang diperlukan pada penitaran blanko (ml) 

V1 = Volume HCl 0,5 N yang diperlukan pada penitaran contoh (ml) 

T = Normalitas HCl 0,5 N 

M = Bobot contoh dalam gram 

 Perhitungan Hasil Maserasi I sampel 1 (Volume Titran = 16ml) 

Bilangan Penyabunan = 
56,1  ×  T  ×  (V0−V1)

m
 

Bilangan Penyabunan = 
56,1  ×  0,5  ×  (29,5−16)

2
 

= 189,337 

 Perhitungan Hasil Maserasi I sampel 2 (Volume Titran = 15,8ml) 

Bilangan Penyabunan = 
56,1  ×  T  ×  (V0−V1)

m
 

Bilangan Penyabunan = 
56,1  ×  0,5  ×  (29,5−15,8)

2
 

= 192,142 

 Perhitungan Hasil Maserasi II sampel 1 (Volume Titran = 15,8ml) 

Bilangan Penyabunan = 
56,1  ×  T  ×  (V0−V1)

m
 

Bilangan Penyabunan = 
56,1  ×  0,5  ×  (29,5−15,8)

2
 

= 192,142 

 Perhitungan Hasil Maserasi II sampel 2  (Volume Titran = 15,7ml) 

Bilangan Penyabunan = 
56,1  ×  T  ×  (V0−V1)

m
 

Bilangan Penyabunan = 
56,1  ×  0,5  ×  (29,5−15,7)

2
 

= 193,545 

 Perhitungan Hasil Maserasi III sampel 1 (Volume Titran = 15,5 ml) 

Bilangan Penyabunan = 
56,1  ×  T  ×  (V0−V1)

m
 

Bilangan Penyabunan = 
56,1  ×  0,5  ×  (29,5−15,5)

2
 

= 196,35 
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 Perhitungan Hasil Maserasi III sampel 2 (Volume Titran = 15,5 ml) 

Bilangan Penyabunan = 
56,1  ×  T  ×  (V0−V1)

m
 

Bilangan Penyabunan = 
56,1  ×  0,5  ×  (29,5−15,5)

2
 

= 196,35 

 

3. Analisa Bilangan Asam dan Bilangan Asam Lemak Bebas 

1) Membuat larutan Kalium Hidroksida (KOH) 0,1 N dalam aquadest 

N = 
𝑔𝑟

𝑀𝑅
 × 

1000

𝑉
 

0,1 = 
𝑔𝑟

56,1
 × 

1000

100
 

gr = 
𝑁 ×𝑀𝑅

1000/𝑉
 

gr = 
0,1 𝑁 ×56,1 𝑔/𝑚𝑜𝑙

1000 𝑚𝑙

100 𝑚𝑙

 

= 0,561 gr (yang harus ditimbang) 

 

Tabel B.2. Data Analisa Bilangan Asam dan Asam Lemak Bebas 
Penitranan Sampel 

Hasil 

Maserasi 
Massa Sampel 

V.Titrat 

(Etanol 96%) 

V.Titran 

(KOH 0,1N) 

I 2 gr 50 ml 0,25 ml 

 2 gr 50 ml 0,26 ml 

II 2 gr 50 ml 0,28 ml 

 2 gr 50 ml 0,28 ml 

III 2 gr 50 ml 0,28 ml 

 2 gr 50 ml 0,28 ml 
 

2) Perhitungan Bilangan Asam 

Bilangan Asam = 
V ×  T  ×  56,1

m
 

Keterangan: 

V = Volume KOH yang diperlukan dalam penitaran (ml) 

T = Normalitas KOH 

m = Bobot contoh, dalam gram 

 Hasil Maserasi I sampel 1 (Volume Titran = 0,25 ml) 

Bilangan Asam = 
V ×  T  ×  56,1

m
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Bilangan Asam = 
0,25ml  ×  0,1011  ×  56,1

2 gr
 = 0,7012 

 Hasil Maserasi I sampel 2 (Volume Titran = 0,26 ml) 

Bilangan Asam = 
V ×  T  ×  56,1

m
 

Bilangan Asam = 
0,26ml  ×  0,1011  ×  56,1

2 gr
 

= 0,7293 

 Hasil Maserasi II sampel 1 (Volume Titran = 0,28 ml) 

Bilangan Asam = 
V ×  T  ×  56,1

m
 

Bilangan Asam = 
0,28ml  ×  0,1011  ×  56,1

2 gr
 

= 0,7854 

 Hasil Maserasi II sampel 2 (Volume Titran = 0,28 ml) 

Bilangan Asam = 
V ×  T  ×  56,1

m
 

Bilangan Asam = 
0,28ml  ×  0,1011  ×  56,1

2 gr
 

= 0,7854 

 Hasil Maserasi III sampel 1(Volume Titran = 0,28 ml) 

Bilangan Asam = 
V ×  T  ×  56,1

m
 

Bilangan Asam = 
0,28ml  ×  0,1011  ×  56,1

2 gr
 

= 0,7854 

 Hasil Maserasi III sampel 2 (Volume Titran = 0,28 ml) 

Bilangan Asam = 
V ×  T  ×  56,1

m
 

Bilangan Asam = 
0,28ml  ×  0,1011  ×  56,1

2 gr
 

= 0,7854 

3) Perhitungan Bilangan Asam Lemak Bebas 

Bilangan Asam Lemak Bebas = 
M ×  V  ×  T

10 m
 

Keterangan: 

V = Volume KOH yang diperlukan dalam penitaran (ml) 

M = Bobot molekul asam lemak 
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T = Normalitas KOH 

 Hasil Maserasi I sampel 1 (Volume Titran = 0,25 ml) 

Bilangan Asam Lemak Bebas = 
M ×  V  ×  T

10 m
 

Bilangan Asam Lemak Bebas = 
282,47 g/mol×  0,25  ×  0,1011

10  .  2 gr
 

= 0,3530 

 Hasil Maserasi I sampel 2 (Volume Titran = 0,26 ml) 

Bilangan Asam Lemak Bebas = 
M ×  V  ×  T

10 m
 

Bilangan Asam Lemak Bebas = 
282,47 g/mol×  0,26  ×  0,1011

10  .  2 gr
 

= 0,3672 

 Hasil Maserasi II sampel 1 (Volume Titran = 0,28 ml) 

Bilangan Asam Lemak Bebas = 
M ×  V  ×  T

10 m
 

Bilangan Asam Lemak Bebas = 
282,47 g/mol×  0,28  ×  0,1011

10  .  2 gr
 

= 0,3954 

 Hasil Maserasi II sampel 2 (Volume Titran = 0,28 ml) 

Bilangan Asam Lemak Bebas = 
M ×  V  ×  T

10 m
 

Bilangan Asam Lemak Bebas = 
282,47 g/mol×  0,28  ×  0,1011

10  .  2 gr
 

= 0,3954 

 Hasil Maserasi III sampel 1 (Volume Titran = 0,28 ml) 

Bilangan Asam Lemak Bebas = 
M ×  V  ×  T

10 m
 

Bilangan Asam Lemak Bebas = 
282,47 g/mol×  0,28  ×  0,1011

10  .  2 gr
 

= 0,3954 

 Hasil Maserasi III sampel 2 (Volume Titran = 0,28 ml) 

Bilangan Asam Lemak Bebas = 
M ×  V  ×  T

10 m
 

Bilangan Asam Lemak Bebas = 
282,47 g/mol×  0,28  ×  0,1011

10  .  2 gr
 

= 0,3954 
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4. Hasil Uji ANOVA Ekstrak Minyak Biji Pepaya 

 Pada perhitungan anova ini menggunakan anova satu arah pada microsoft 

excel dengan langkah berikut : 

 Uji ANOVA Pengaruh Waktu Maserasi Terhadap Jumlah Volume Ekstrak 

 Minyak Biji Pepaya 
 

Tabel B.3 Pengaruh  Waktu  Maserasi Terhadap Jumlah Volume Ekstrak Minyak 

Biji Pepaya 
 

Sumber 

Varians 

Jumlah 

Kuadrat (JK) 

Derajat 

Bebas (DB) 

Kuadrat 

Tengah (KT) 

Fhitung 

(Fh) 

 

Ftabel 

(Ft) 

Perlakuan (P) 32,1334 2 16,16667 0,7951 9,5521 

Galat (G) 61 3 20,33333 

Total (T) 93,333333 5    

Dapat disimpulkan pada uji anova ini hasilnya tidak memberikan beda nyata, 

karena Fhitung  = 0,7951 < nilai Ftabel = 9,5521 
 

 Uji ANOVA Pengaruh Waktu Maserasi Ekstrak Minyak Biji Pepaya 

 Terhadap Bilangan Penyabunan 

Tabel B.4 Pengaruh Waktu Maserasi Ekstrak Minyak Biji Pepaya Terhadap 

Bilangan Penyabunan 
 

Sumber 

Varians 

Jumlah 

Kuadrat (JK) 

Derajat 

Bebas (DB) 

Kuadrat 

Tengah (KT) 

MS 

Fhitung 

(Fh) 

F 

Ftabel 

(Ft) 

F crit 

Perlakuan (P) 32,1334 2 16,0667 9,8003 9,5521 

Galat (G) 4,9182 3 1,6394 

Total (T) 37,0516 5    

 

Dapat disimpulkan pada uji anova ini hasilnya berbeda nyata, karena  

Fhitung  = 9,8003 > nilai Ftabel = 9,5521 
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 Uji ANOVA Pengaruh Waktu Maserasi Ekstrak Minyak Biji Pepaya 

 Terhadap Asam Lemak Bebas 

Tabel B.5 Pengaruh Waktu Maserasi Ekstrak Minyak Biji Pepaya Terhadap Asam 

Lemak Bebas 
 

Sumber 

Varians 

Jumlah 

Kuadrat 

(JK) 

Derajat 

Bebas (DB) 

Kuadrat 

Tengah 

(KT) 

Fhitung 

(Fh) 

Ftabel 

(Ft) 

Perlakuan (P) 0,0017 2 0,00081 24,719 9,5521 

Galat (G) 0,0001 3 0,00001 

Total (T) 0,0018 5    

 

Dapat disimpulkan pada uji anova ini hasilnya berbeda nyata, karena  

Fhitung  = 24,7191 > nilai Ftabel = 9,5521 

 

 Uji ANOVA Pengaruh Waktu Maserasi Ekstrak Minyak Biji Pepaya 

 Terhadap Angka Asam 

Tabel B.6 Pengaruh Waktu Maserasi Ekstrak Minyak Biji Pepaya Terhadap 

Angka Asam 
 

Sumber 

Varians 

Jumlah 

Kuadrat 

(JK) 

Derajat 

Bebas (DB) 

Kuadrat 

Tengah 

(KT) 

Fhitung 

(Fh) 

Ftabel 

(Ft) 

Perlakuan (P) 0,00656 2 0,00328 24,9289 9,5521 

Galat (G) 0,00039 3 0,00013 

Total (T) 0,00696 5    

  

Dapat disimpulkan pada uji anova ini hasilnya berbeda nyata, karena  

Fhitung  = 24,9288 > nilai Ftabel = 9,5521 
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LAMPIRAN C 

DOKUMENTASI PENELITIAN 

 

1. Proses Maserasi Biji Pepaya 

 
 

Gambar C.1 Menyiapkan 100gr Biji Pepaya 

yang Sudah Halus Sebagai Bahan untuk 

Maserasi 

Gambar C.2 Memasukkan biji pepaya ke 

dalam wadah/toples  

  

Gambar C.3 Menambahkan 1000ml etanol 

sebagai pelarut 

Gambar C.4 Memaserasi biji pepaya selama  

3 x 24 jam, juga untuk maserasi 5 x 24 jam dan 

7 x 24 jam dengan langkah yang sama dan 6 

jam sekali di aduk 

  

  

 



59 
 

 
 

2. Proses Evaporasi Esktrak Minyak Biji Pepaya 

  

Gambar C.5 Memisahkan hasil ekstraksi ke 

dalam wadah/ toples baru 

Gambar C.6 Menuangkan hasil ekstraksi ke 

dalam labu rotary evaporator 

  

Gambar C.7 Menjalankan proses evaporasi 

alat rotary evaporator dengan mengatur suhu 

85oC dan 50 RPM 

Gambar C.8 Pindahkan hasil evaporasi ke 

dalam wadah/ toples 
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3. Proses Analisa Bilangan Penyabunan Esktrak Minyak Biji Pepaya 

  

Gambar C.9 Menimbang 2 gr sampel minyak 

biji pepaya dan dimasukkan ke dalam 

erlenmeyer 250 ml 

Gambar C.10 Menambahkan 50 ml KOH 

alkohol 0,5N 

  

Gambar C.11 Mendidihkan sampel di hotplate 

selama 1 jam 

Gambar C.12 Menambahkan 1 ml tetes 

indikator PP 

 

 

Gambar C.13 Menitrasi dengan larutan HCL 

0,5N dan kemudian catat dan hitung 
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4. Proses Analisa Asam Lemak Bebas dan Angka Asam Esktrak Minyak Biji Pepaya 

 
 

Gambar C.14 Memipet 2 ml sampel minyak 

biji pepaya menggunakan pipet volume ke 

dalam erlenmeyer 

Gambar C.15 Menambahkan etanol 96% 

sebanyak 50 ml 

  

Gambar C.16 Menambahkan 2 - 3 tetes 

indikator PP 

Gambar C.17 Menitrasi dengan larutan 

standar KOH 0,1N hingga berwarna merah 

muda dan catat  
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5. Pembuatan Produk Parfum 

 
 

Gambar C.18 Memipet 2,5 ml minyak biji 

pepaya dan memasukkannya ke dalam botol 

spray parfum 

Gambar C.19 Memipet bibit parfum sebanyak 

volume yang sudah ditentukan tiap 

perbandingannya 

 
 

Gambar C.20 Membuat parfum sebanyak 5 

produk dengan perbandingan 1:1 ; 1:1,5 ; 1:2 ; 

1:2,5 ; 1:3 

Gambar C.21 Produk parfum sudah jadi dan 

bisa di uji organo leptik dan uji daya tahan 
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