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LAMPIRAN C 

DOKUMENTASI PENELITIAN 

 

C.1 Tahap pengolahan kopi menjadi bubuk 

 

 

 

 

 

 

 

       Menyiapkan biji kopi sebanyak 2 kg               Menjemur biji-biji kopi  

 

 

 

 

 

 

 

      Menyangrai kopi selama 10-15 menit       Menggiling bii kopi dengan grinder 

 

C.2 Tahap Ekstraksi 

 

 

 

 

 

 

 

 Menimbang 50 gr kopi bubuk             Memasukkan kopi ke dalam sifon 
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Mengisi labu leher dua dengan n-Heksana              Melakukan ekstraksi 

 

 

 

 

 

 

 

 

                Melakukan distilasi                              Hasil minyak atsiri biji kopi 

 

C.3 Proses pembuatan lilin aromaterapi 

        

 

 

 

 

 

 

 

    Menimbang soywax dan asam stearate       Memanaskan soywax dan asam stearat 
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            Menimbang minyak kopi                   Mencampurkan minyak dan lilin  

 

 

 

 

 

 

   Menuangkan lilin ke dalam wadah             Hasil lilin  aromaterapi minyak kopi 

 

C.4 Uji kesukaan 

 

 

 

 


