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ABSTRAK 
 

KONSUMSI PENGGUNAAN ENERGI PADA  

ALAT MICROWAVE HYDRODISTILLATION DALAM  

PROSES PENYULINGAN MINYAK BUNGA LAVENDER  

(Lavandula angustifolia) 
 

(Vica Edisi Risky, 2022 : 37 Halaman, 09 Tabel, 09 Gambar, 04 Grafik, 04 

Lampiran) 

 

Penelitian bertujuan untuk mempelajari proses pengambilan minyak lavender 

menggunakan metode Microwave Hydrodistillation dengan variasi massa bahan 

baku yang digunakan yaitu 80 gr, 90 gr, 100 gr, 110 gr, dan 120 gr serta daya yang 

digunakan sebesar 450 Watt dengan waktu operasi selama 3 Jam. Hasil dari 

penelitian ini menunjukkan bahwa semakin besar massa bahan yang digunakan 

maka % rendemen minyak yang dihasilkan akan semakin besar. Total rendemen 

yang dihasilkan pada massa 80 gr, 90 gr, 100 gr, 110 gr, dan 120 gr berturut-turut 

adalah 0,94 ; 1,25 ; 1,52 ; 1,55 ; dan 1,58 %, dengan nilai Spesific Energy 

Consumption yang didapatkan yaitu sebesar 2,32 ; 1,54 ; 1,15 ; 1,02 ; dan 0,92 

kWh/gr. Dari hasil penelitian yang dilakukan bahwa penggunaan massa bahan 

sebesar 100 gr merupakan kondisi yang optimal dari proses penyulingan minyak 

atsiri dari bunga lavender yang menghasilkan rendemen sebesar 1,52% dengan nilai 

SEC sebesar 1,15 kWh/gr. 

 

Kata kunci : Minyak Atsiri, Bunga Lavender, Microwave Hydrodistillation. 
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ABSTRACT 
 

SPECIFIC ENERGY CONSUMPTION  

OF MICROWAVE HYDRODISTILLATION  

IN LAVENDER (Lavandula angustifolia)  

OIL REFINING PROCESS 
 

(Vica Edisi Risky, 2022 : 37 Pages, 09 Tables, 09 Pictures, 04 Graphic, 04 

Attachment) 

 

The aim of the research was to study the process of extracting lavender oil using 

Microwave Hydrodistillation with variations in the mass of raw materials used, 

namely 80 gr, 90 gr, 100 gr, 110 gr, and 120 gr and the power used is 450 Watts 

with an operating time of 3 hours. The results of this research show that the greater 

the mass of the material used, the greater the % of the oil yield produced. The total 

yield produced at a mass of 80 gr, 90 gr, 100 gr, 110 gr, and 120 gr in a row is 0,94 

; 1,25 ; 1,52 ; 1,55 ; and 1.58% with the Spesific Energy Consumption obtained a 

value of 2,32 ; 1,54 ; 1,15 ; 1,02 ; dan 0,92 kWh/gr. From the results of the research 

conducted that the use of a material mass of 100 gr is an optimal condition of the 

process of refining essential oil from lavender flowers which produces a yield of 

1.52% with an SEC value of 1.15 kWh / gr. 

 

Keywords : Essential Oil, Lavender Flower, Microwave Hydrodistillation. 
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MOTTO 
 
 

“Done is better than perfect.” 
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