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ABSTRAK
Rancang Bangun Sistem Pengendali Suhu dan Kelembapan Pada Proses
Fermentasi Tempe Terhadap Produktivitas Tempe di Perumahan Primkopti

Kecamatan llir Barat 1

KHAIRUNNISA LESTARI

061930320048

JURUSAN TEKNIK ELEKTRO

PROGRAM STUDI DIl TEKNIK ELEKTRONIKA
POLITEKNIK NEGERI SRIWIJAYA

Tempe merupakan makanan tradisional yang berasal dari kacang kedelai. Tempe
diproses dengan cara fermentasi yang memanfaatkan jamur tempe atau dengan
nama latin Rhizopus Oryzae. Pembuatan tempe secara konvensial memakan waktu
36 hingga 48 jam untuk proses fermentasi dalam 1 kali produksi. Karena dilakukan
diruangan yang terbuka dengan kondisi suhu dan kelembapan yang berubah-ubah.
Maka, dibutuhkan alat yang dapat bekerja secara maksimum untuk membantu
mempersingkat dan mengontrol proses fermentasi produksi tempe. Kegiatan yang
dilakukan bersama pak Lurah dan Ibu PKK (Pemberdayaan dan Kesejahteraan
Keluarga) di kecamatan Ilir Barat 1 untuk membantu para industri rumahan
meningkatkan produktivitas tempe yang akan membantu meningkatkan
perekonomian masyarakat terhadap alat yang dibuat. Fermentasi akan bekerja
secara optimal dalam kondisi suhu ruang 32°C - 37°C dan kelembapan terbaik 60%
- 70%. Maka dibantu dengan sensor DHT 11 sebagai pendeteksi suhu dan
kelembapan yang akan mengontrol kipas dan lampu pada ruang alat inkubasi
fermentasi tempe dengan mengatur range suhu dan kelembapan agar mencapai

keadaan ruang yang di butuhkan.

Kata kunci : Tempe, fermentasi,inkubasi, suhu, kelembapan, sensor DHT 11



ABSTRACT

Design of Temperature and Humidity Control System for Tempe
Fermentation Process on Tempe Productivity in Primkopti Housing, Ilir Barat
District 1

KHAIRUNNISA LESTARI

061930320048

ELECTRICAL ENGINEERING DEPARTMENT
ELECTRONIC ENGINEERING STUDY PROGRAM
SRIWIJAYA STATE POLYTECHNIC

Tempe is a traditional food made from soybeans. Tempe is processed by
fermentation using tempe mushrooms or with the Latin name Rhizopus Oryzae.
Conventionally, tempeh production takes 36 to 48 hours for the fermentation
process in one production. Because it is done in an open room with changing
temperature and humidity conditions. So, we need a tool that can work optimally to
help shorten and control the fermentation process of tempeh production. Activities
carried out with the Lurah and PKK (Family Empowerment and Welfare) in Ilir
Barat 1 sub-district to help home industries increase tempe productivity which will
help improve the community's economy with the tools they make. Fermentation
will work optimally in conditions of room temperature 32°C - 37°C and the best
humidity is 60% - 70%. Then assisted by a DHT 11 sensor as a temperature and
humidity detector which will control the fans and lights in the tempe fermentation
incubation tool room by adjusting the temperature and humidity range in order to

achieve the required state of the room.

Keywords: Tempe, fermentation, incubation, temperature, humidity, DHT sensor
11
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