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MOTTO DAN PERSEMBAHAN 

‘Sesungguhnya Allah tidak akan merubah keadaan suatu kaum sehingga 

mereka mengubah keadaan yang  ada pada diri mereka sendiri” 

(QS. Ar Ra’d:111) 

“Bersabarlah kamu dan kuatkanlah kesabaranmu dan tetaplah bersiap siaga 

dan bertaqwalah kepada Allah supaya kamu menang” 

(QS. AL Imraan:200) 

“Hal yang membuatmu kuat dan menjadi dewasa adalah Ketika kau bisa 

melewati semua masalah dengan sikap yang tenang” 

(Tri Wahyuni) 

 

                                                                         Kupersembahkan Untuk: 

❖ Kedua Orang Tuaku yang ku 

cintai dan kusayangi 

❖ Saudara – saudara ku beserta 

keponaan – keponaanku yang 

aku sayangi 

❖ Almamaterku 
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ABSTRAK 

Analisis Break Even Point untuk Perencanaan Laba pada UMKM Rifki 

Bakery & Resto Palembang                                                                                                                           

Tri Wahyuni Podi Amelia, 2023(xv+56halaman) 

E-mail: triwahyunipodiamelia@gmail.com 

Jurusan Akuntansi Politeknik Negeri Sriwijaya 

Keberhasilan manajemen suatu perusahaan dapat di nilai dalam memperoleh laba 

yang diinginkan. Ada tiga faktor yang dapat mempengaruhi besar kecilnya laba 

yaitu biaya, harga jual dan volume penjualan. untuk memahami hubungan antara 

biaya, volume, dan laba maka dibutuhkan suatu analisis yaitu analisis Break even 

Point. Tujuan dari penulisan ini adalah untuk dapat mengetahui perencanaan laba 

pada UMKM Rifki Bakery & Resto. Penulisan ini menggunakan pendekatan 

metode campuran kualitatif-kuantitatif, tujuannya adalah untuk memperoleh data 

yang lebih komprehensif, valid, reliabel dan obyektif. Subjek penulisan ini yaitu 

pada bagian Akuntansi dan bagian Produksi pada UMKM Rifki Bakery & Resto. 

Data dikumpulkan dengan cara wawancara dan dokumentasi. Analisis data 

menggunakan rumus break even point dan margin of safety. UMKM Rifki Bakery 

& Resto merencanakan kenaikan  laba pada tahun 2023 sebesar 15% untuk 

meningkatkan laba dari tahun sebelumnya agar tidak mengalami kerugian. 

 

Kata Kunci: Analisis Break Even Point, Alat Perencanaan Laba, Margin of Safety 
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ABSTRACT 

Break Even Point Analysis for Profit Planning at UMKM Rifki Bakery & 

Resto Palembang 

Tri Wahyuni Podi Amelia, 2023(xv+56page) 

E-mail: triwahyunipodiamelia@gmail.com  

Accounting Dapartment of Sriwijaya State Polyteechnic 

The success of a company's management can be assessed in obtaining the desired 

profit. There are three factors that can affect the size of profit, namely cost, selling 

price and sales volume. to understand the relationship between cost, volume, and 

profit, an analysis is needed, namely Break even Point analysis. The purpose of this 

writing is to be able to determine profit planning at UMKM Rifki Bakery & Resto. 

This writing uses a qualitative-quantitative mixed method approach, the aim is to 

obtain more comprehensive, valid, reliable and objective data. The subjects of this 

writing are the Accounting section and the Production section at Rifki Bakery & 

Resto. Data is collected by means of interviews and documentation. Data analysis 

uses the break even point formula and margin of safety. UMKM Rifki Bakery & 

Resto plans an increase in profit in 2023 of 15% to increase profits from the 

previous year so as not to experience losses. 

 

Kata Kunci: Break Even Point Analysis, Profit Planning Tool, Margin of Safety 
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menyelesaikan Laporan Akhir ini dengan tepat waktu. Tak lupa sholawat serta 
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