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ABSTRAK 

 

ANALISIS PERHITUNGAN HARGA POKOK PRODUKSI DALAM 

PENENTUAN HARGA JUAL PADA UMKM PONDOK PEMPEK 

RAMADAN 

Sandrina Maura Putri, 2023 ( xiii + 55 hlm ) 

Akuntansi Politeknik Negeri Sriwijaya 

Email: mauraputri41@gmail.com 

 

Laporan akhir ini ditulis untuk mengklasifikasikan biaya produksi dan menghitung 

harga pokok produksi dalam menentukan harga jual berdasarkan teori yang relevan. 

Penulis telah mengumpulkan data-data tertulis berupa daftar biaya bahan baku dan 

biaya tenaga kerja langsung serta laporan harga pokok produksi yang dibuat oleh 

UMKM Pondok Pempek Ramadan dan juga telah melakukan wawancara dengan 

pemilik perusahaan. Perusahaan diketahui belum mengklasifikasikan biaya 

produksi dan belum membebankan biaya overhead pabrik berupa biaya listrik dan 

biaya penyusutan aset tetap seperti mesin dan peralatan pada setiap produk yang 

dihasilkan serta perhitungan harga pokok produksi Perusahaan belum sesuai dengan 

teori yang relevan. Berdasarkan hasil analisis, penulis memberikan saran sebagai 

bahan masukan kepada perusahaan, yaitu perusahaan sebaiknya memisahkan biaya 

bahan baku dengan biaya bahan bakar serta membebankan biaya listrik dan biaya 

penyusutan aset tetap pada setiap produk yang dihasilkan sekaligus menghitung 

harga pokok produksi yang sesuai dengan teori yang releva agar hasil yang 

didapatkan lebih akurat dengan perhitungan rinci untuk menentukan harga jual. 

Kata Kunci: Klasifikasi Biaya, Harga Pokok Produksi, Harga Jual 
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ABSTRACT 

 

ANALYSIS OF THE CALCULATION OF COST OF GOODS PRODUCED IN 

DETERMINING SELLING PRICES AT MSMES PONDOK PEMPEK 

RAMADAN  

Sandrina Maura Putri, 2023 ( xiii + 55 hlm )  

Sriwijaya State Polytechnic Accounting  

Email: mauraputri41@gmail.com 

 

This final report is written to classify production costs and calculate cost of goods 

produced in determining selling prices based on relevant theories. The author has 

collected written data in the form of a list of raw material costs and direct labor 

costs as well as a report on the cost of goods produced by MSMEs Pondok Pempek 

Ramadan and the author has conducted interviews with company owners. The 

Company is known to have not classified production costs and has not charged 

factory overhead costs in the form of electricity costs and depreciation costs of fixed 

assets such as machinery and equipment on each product produced and the 

calculation of the Company's cost of goods produced is not in accordance with the 

relevant theory. Based on the results of the analysis, the author provides suggestions 

as input to the company, namely that companies should separate the cost of raw 

materials from fuel costs and charge electricity costs and depreciation costs of fixed 

assets on each product produced while calculating the cost of goods produced in 

accordance with the relevant theory so that the results obtained are more accurate 

with detailed calculations to determine selling prices.  

Keywords: Cost Classification, Cost of Goods Produced, Selling Price 
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