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ABSTRAK 

Rancang Bangun Alat Pendeteksi Formalin dan Tingkat Keasaman Pada 

Makanan Berbasis IoT 

 

(Karina Putri . A 2023: 56 Halaman) 

 

 Kesehatan menjadi salah satu hal yang paling penting dalam kehidupan 

manusia. Salah satu faktor yang dapat mempengaruhi kesehatan adalah makanan 

yang dikonsumsi, Kekhawatiran yang meningkat tentang keamanan makanan dan 

kesehatan manusia terkait dengan adanya formalin pada makanan. Formalin 

merupakan bahan beracun dan berbahaya bagi kesehatan manusia. Selain formalin, 

makanan yang sudah basi juga dapat mempengaruhi kesehatan. Pada dasarnya 

makanan basi tentunya tidak layak untuk dikonsumsi karena berisiko bahwa 

makanan tersebut dapat menjadi media untuk perkembangbiakan mikroorganisme 

yang dapat menimbulkan penyakit seperti bakteri, virus dan jamur. sampai sekarang 

masih banyak kebiasaan ibu rumah tangga untuk mengetahui cita rasa masakannya 

dengan cara yang tradisional yaitu mencicipi makanan tersebut menggunakan lidah, 

baik makanan yang baru dimasak ataupun makan yang telah lama. Cara tersebut 

kurang efisien karena makanan yang sudah basi biasanya mengandung bakteri tidak 

memenuhi standar keamanan, mutu dan gizi serta dapat memberikan efek negatif 

pada tubuh. Sehingga dibuatlah sebuah alat pendeteksi formalin dan tingkat 

keasaman pada makanan berbasis IoT. Alat pendeteksi formalin dan tingkat 

keasaman pada makanan menggunakan sensor pH dan sensor HCHO yang 

berfungsi untuk mendeteksi kadar formalin dan tingkat keasaman yang terkandung 

di dalam makanan dan didukung oleh mikrokontroler ESP 32. Pada mikrokontroler 

ini sudah tersedia modul wifi dalam chip sehingga sangat mendukung untuk 

membuat sistem aplikasi Internet Of Things Proses hasil pembacaan sensor di 

tampikan pada LCD dan Aplikasi Blynk, kemudian mengaktifkan buzzer sebagai 

peringatan bahwa objek tersebut mengandung formalin dan tingkat keasaman. Hasil 

penelitian menunjukkan bahwa sensor HCHO dan sensor pH dapat mendeteksi 

kandungan formalin dan tingkat keasaman pada makanan.  

 

Kata Kunci: Sensor HCHO, Sensor pH, ESP 32, Formalin, IoT, LCD, Makanan 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



  

vii 

 

ABSTRACT 

Design a Formalin and Acidity Detection Device in IoT-Based Food 

 

(Karina Putri . A 2023: 56 Pages) 

 

Health becomes one of the most important things in human life. One of the 

factors that can affect health is the food consumed, Increased concerns about food 

safety and human health are related to the presence of formaldehyde in food. 

Formalin is a toxic material and harmful to human health. In addition to formalin, 

stale foods can also affect health. Basically, stale food is certainly not suitable for 

consumption because of the risk that the food can be a medium for the breeding of 

microorganisms that can cause diseases such as bacteria, viruses and fungi. Until 

now there are still many habits of housewives to know the taste of their dishes in 

the traditional way, namely tasting the food using the tongue, both freshly cooked 

food and eating old ones. This method is less efficient because stale food usually 

contains bacteria that do not meet safety, quality and nutritional standards and can 

have a negative effect on the body. So that a formalin detection device and acidity 

levels in IoT-based food were made. The formalin and acidity detection device in 

food uses a pH sensor and HCHO sensor that functions to detect formalin levels 

and acidity levels contained in food and is supported by an ESP 32 microcontroller. 

In this microcontroller, there is already a wifi module on the chip so that it is very 

supportive to make the Internet Of Things application system The sensor reading 

process is displayed on the LCD and Blynk Application, then activates the buzzer 

as a warning that the object contains formalin and acidity levels. The results 

showed that HCHO sensors and pH sensors can detect formalin content and acidity 

levels in food. 

 

Keywords: HCO Sensor, pH Sensor, ESP 32, Formalin, IoT, LCD, Food 
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