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ABSTRAK 

Rancang Bangun Alat Pengering Biji Kopi Menggunakan 

NodeMCU ESP8266 Berbasis Internet Of Thing (IOT) 

Ajeng Putri Utami 

062030321053 

JURUSAN TEKNIK ELEKTRO 

PROGRAM STUDI DIII TEKNIK ELEKTRONIKA 

POLITEKNIK NEGERI SRIWIJAYA 

 

Sebagai salah satu komoditas yang banyak dibutuhkan pasar, tanaman kopi 

seharusnya diolah dengan baik. Salah satunya dalam proses pengeringan, 

pengeringan merupakan hal yang penting di dalam pengolahan biji kopi untuk 

menyesuaikan kualitas, rasa dan tingkat kekeringan kopi. Akan tetapi proses 

pengeringan kopi kadang terhambat jika pengeringan langsung dari sinar matahari. 

Petani kopi sering kali kesulitan untuk mengeringkan biji kopi dikarenakan cuaca 

yang tidak menentu. Seiring berjalannya waktu, teknologi semakin berkembang 

untuk membantu pekerjaan manusia. Contohnya alat pengering biji kopi dengan 

menggunakan mikrokontroler NodeMCU ESP8266 dan heater sebagai pemanas, 

alat ini dapat mengeringkan biji kopi dalam waktu kurang lebih satu hari. Sensor 

DHT21 membaca kelembaban dan suhu pada ruangan pengeringan, alat ini 

menggunakan aplikasi blynk sebagai remote control yang memungkinkan 

melakukan monitoring jarak jauh. Berdasarkan pengujian alat selama kurang lebih 

2 jam kelembaban yang didapat yaitu 45%RH dan suhu hampir 45°C dengan hasil 

biji kopi yang sudah kering dan siap untuk diolah ketahap selanjutnya yaitu di 

sangrai kemudian dihaluskan dengan cara ditumbuk.  

 

 

 

Kata Kunci: NodeMCU ESP8266, Kopi, DHT21, Heater, Internet Of Thing. 
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ABSTRACT 

Design And Development Of Coffee Bean Dryer Using NodeMCU 

ESP8266 Based On Internet Of Thing (IOT) 

Ajeng Putri Utami 

062030321053 

JURUSAN TEKNIK ELEKTRO 

PROGRAM STUDI DIII TEKNIK ELEKTRONIKA 

POLITEKNIK NEGERI SRIWIJAYA 

 

As one of the commodities that are needed by the market, coffee plants should be 

processed properly. One of them is in the drying process, drying is important in 

processing coffee beans to adjust the quality, taste and dryness level of coffee. 

However, the drying process of coffee is sometimes hampered if drying directly 

from sunlight. Coffee farmers often find it difficult to dry coffee beans due to 

unpredictable weather. As time goes by, technology is increasingly developing to 

help human work. For example, a coffee bean dryer using a NodeMCU 

microcontroller ESP8266 and heater as a heater, this tool can dry coffee beans in 

approximately one day. The DHT21 sensor reads the humidity and temperature in 

the drying room, this tool uses the blynk application as a remote control that allows 

remote monitoring. Based on testing the tool for approximately 2 hours, the 

humidity obtained is 45% RH and a temperature of almost 45 ° C with the results 

of coffee beans that are dry and ready to be processed to the next stage, namely 

roasted and then mashed by pounding.  

 

 

Keywords: NodeMCU ESP8266, Coffee, DHT21, Heater, Internet Of Thing 
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MOTTO 

“Orang yang hebat adalah orang yang memiliki kemampuan 

menyembunyikan kesusahan, sehingga orang lain mengira bahwa ia selalu 

senang.” – Imam Syafi’i 
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