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ABSTRAK 

 

Penelitian ini bertujuan untuk mengetahui besaran Break Even Point (BEP) pada 

Toko Pempek Cek Elok Jakarta dan membantu dalam perencanaan laba. Analisis 

Break Even Point (BEP) adalah suatu teknik yang digunakan oleh manajemen untuk 

mengetahui tingkat penjualan tertentu dimana tidak mengalami keuntungan dan 

tidak mengalami kerugian. Metode penelitian ini melibatkan wawancara, 

dokumentasi dan studi kepustakaan untuk memperoleh data yang diperlukan. 

Analisis data yang penulis gunakan pada laporan akhir ini yaitu analisis data 

kualitatif dan kuantitatif. Hasil perhitungan setelah dilakukan pemisahan biaya 

tetap dan variabel menunjukkan bahwa Break Even Point (BEP) Toko Pempek Cek 

Elok Jakarta pada tahun 2023 adalah sebesar Rp 497.379.676. Dalam penjualannya 

pada tahun 2023, Toko Pempek Cek Elok Jakarta telah melewati titik Break Even 

Point (BEP) dan sudah siap untuk melakukan perencanaan laba. Jika perusahaan 

ingin meningkatkan laba sebesar 10% pada tahun 2024 maka penjualan harus 

mencapai Rp 1.181.653.722. Berdasarkan hasil analisis dapat disimpulkan bahwa, 

analisis Break Even Point (BEP) dapat digunakan sebagai acuan bagi manajemen 

untuk pengambilan keputusan strategis. BEP terbukti efektif dalam merencanakan 

penjualan guna mencapai laba yang diharapkan. Analisis ini memberikan wawasan 

penting yang dapat membantu manajemen dalam merencanakan masa depan usaha 

dengan lebih baik, memastikan kelangsungan bisnis, dan mencapai target laba yang 

diinginkan. 

 

Kata Kunci : BEP, laba, biaya, penjualan, keputusan 
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ABSTRACT 

 

This study aims to determine the Break-Even Point (BEP) at Pempek Cek Elok Store 

in Jakarta and assist in profit planning. The Break-Even Point (BEP) analysis is a 

technique used by management to identify a specific sales level where no profit or 

loss is incurred. This research method involves interviews, documentation, and 

literature studies to obtain the necessary data. The data analysis used in this final 

report includes both qualitative and quantitative analysis. The calculation results, 

after separating fixed and variable costs, show that the Break-Even Point (BEP) 

for Pempek Cek Elok Store in Jakarta in 2023 is Rp 497,379,676. In its 2023 sales, 

Pempek Cek Elok Store in Jakarta has surpassed the Break-Even Point (BEP) and 

is ready to engage in profit planning. If the company aims to increase profit by 10% 

in 2024, sales must reach Rp 1,181,653,722. Based on the analysis results, it can 

be concluded that the Break-Even Point (BEP) analysis can serve as a reference 

for management in making strategic decisions. BEP is proven effective in planning 

sales to achieve the desired profit. This analysis provides valuable insights that can 

help management in better future business planning, ensuring business continuity, 

and achieving the targeted profit. 

 

Keywords: BEP, profit, cost, sales, decision 
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