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 Proses fermentasi tempe merupakan tahapan penting yang sangat 

bergantung pada kestabilan suhu dan kelembapan. Dalam praktiknya, banyak 

produsen tempe masih menggunakan metode konvensional yang kurang efektif 

dalam menjaga parameter lingkungan tersebut, sehingga dapat memengaruhi 

kualitas produk dan waktu fermentasi. Penelitian ini bertujuan untuk merancang 

dan membangun sistem berbasis Internet of Things (IoT) yang dapat memantau 

dan mengendalikan suhu serta kelembapan selama proses fermentasi tempe. 

Sistem ini menggunakan sensor DHT22 untuk pengukuran data, mikrokontroler 

ESP32 sebagai pusat kendali, serta aktuator berupa heater, mist maker, dan kipas 

DC yang dikontrol melalui modul relay. Data hasil pembacaan ditampilkan secara 

lokal pada LCD 16x2 dan secara jarak jauh melalui aplikasi Blynk. 
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 The tempeh fermentation process is a crucial stage that greatly depends on 

the stability of temperature and humidity. In practice, many tempeh producers still 

use conventional methods that are less effective in maintaining these 

environmental parameters, which can negatively impact product quality and 

fermentation time. This research aims to design and develop a system based on the 

Internet of Things (IoT) to monitor and control temperature and humidity during 

the fermentation process. The system uses a DHT22 sensor for measurement, an 

ESP32 microcontroller as the control unit, and actuators such as a heater, mist 

maker, and DC fan connected via a relay module. Sensor data is displayed both 

locally on a 16x2 LCD and remotely via the Blynk mobile application. 
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