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MOTTO

“Jangan takut belajar dan melangkah. Setiap Langkah Kecilmu adalah Perjalanan
terbaikmu. Tidak ada orang sukses dengan berdiam diri” (Penulis)

"Bukan tentang seberapa cepat kamu sampai, tapi seberapa konsisten kamu
melangkah." (Penulis)

"Ilmu menuntut kesungguhan, pencapaian menuntut kesabaran, dan hati yang kuat
hanya lahir dari keikhlasan”(Penulis)

"Sabar dalam perjuangan, ikhlas dalam setiap ujian. Karena
janji Allah tak pernah ingkar."

نَ ي رِ اِر صّ لَ نَ نَ ن لص صَ إر ِر نَ صّ لَ ان رِ بِ صّ ِراَ يُنال رِ َن بْ ل ُنال نَ آ نَ ي رِ لَص ا نَ أنيي ينا
“Sesungguhnya Allah beserta orang-orang yang sabar.”

— (QS. Al-Baqarah: 153)
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