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ABSTRAK

PEMBUATAN ASAM OKSALAT DARI AMPAS TEBU

(Novi Haryanti, 69lembar, 13tabel, 16gambar, 4 lampiran)

Penelitian ini bertujuan untuk mendapatkan asam oksalat dari ampas tebu. Bahan
yang digunakan adalah ampas tebu, karena ampas tebu mengandung karbohidrat
salah satunya selulosa. Metode yang digunakan dalam pembuatan asam oksalat
adalah oksidasi karbohidrat dengan asam nitrat. Pada proses oksidasi dengan asam
nitrat pekat, zat-zat yang mengandung karbohidrat diubah menjadi asam oksalat
dan menghasilkan asam oksalat dengan kemurnian yang cukup tinggi. Penelitian
ini menggunakan variasi waktu reaksi pada 70 dan 90 menit. Suhu konstan 75°C,
konsentrasi asam nitrat yang digunakan pada reaksi ini yaitu 25%, 35%, 45%.,
55% dan 65% dengan volume pelarut konstan 250 ml. Hasil yang paling baik
pada penelitian ini dari 25 gr ampas tebu menghaslkan gr asam oksalat dengan
yield 12,11%, konsentrasi pada pemakaian asam nitrat dengan volume pelarut 250
ml, waktu oksidasi 90 menit pada temperature 75 pengaruh konsentrasi asam
nitrat dan waktu reaksi terhadap hasil pembuatan asam oksalat yaitu semakin
tinggi konsentrasi asam nitrat dan waktu reaksi maka semakin tinggi pula kristal
asam oksalat yang dihasilkan. Hasil uji analisis dari produk asam oksalat antara
lain titik leleh 186,8°C dan asam oksalat yang dihasilkan mempunyai warna kristal
putih.

Kata Kunci : Ampas Tebu ; Asam Oksalat



ABSTRACT

MAKING OF OXALIC ACID FROM BAGASSE
(Novi Haryanti, 69pages, 13 tables, 16 pictures, and 4 Attachments)

The purpose of these research are to produce oxalic acid from bagasse. the
material of this research is bagasse, bagasse contains carbohydrate one of
celulose. The using method of oxidation carbohydrate with nitric acid. The
oxidation process with nitric acid, matters the contain carbohydrate changed to
oxalic acid. The oxidation carbohydrate with nitric acid produce oxalic acid that
high purity. The research use variation time of reaction are 70 minutes and 90
minutes, temperature constant control 75°C, the concentration of nitric acid are
25%, 35%, 45%, 55% dan 65% with volume constant 250 ml. The best result of
this research from 25 gr bagasse produce 2,25 gr oxalic axid has 12,11% yield, by
using 65% nitric acid with volume solvent is 250 ml and time of reaction 90
minutes. The influence from the concentrations of nitic acid and time of reaction
is higher concentration of nitric acid and time of reaction, so the product will be
increase. The quality of oxalic acid has melting point 186,8°C and oxalic acid has
white colour crystals.

Keyword: Bagasse, oxalic acid, oxidation
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