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ABSTRAK

EKSTRAKSI ZAT WARNA ALAMI DARI KULIT BUAH JERUK

(CITRUS SINTESIS ) UNTUK AGAR-AGAR
FERDIANSYAH

Jeruk adalah buahan yang banyak mengandung vitamin , zat gizi dan mineral .
menurut beberapa penelitian jeruk dapat mencegah berbagai penyakit .Buah ini
mempunyai banyak keunggulan dari buah lainya, salah satu bagian buah jeruk
yang dapat dimanfaatkan adalah kulit buah nya , yaitu sebagai hasil zat
pembuatan warna alami kulit buah jeruk bisa dipakai sebagai pewarna makanan
karena menghasilkan warna kuning yang di hasilkan oleh pigmen yang bernama
anthosianin. Pada penelitian ini ditekankan pada pencarian suhu yang tepat untuk
mengekstraksi pigmen kulit jeruk dengan solven air dan untuk mengetahui
stablitas pigmen tersebut pada berbagai kondisi . penelitian ini tediri dari dua
tahap. Tahap 1 untuk mengekstrak pigmen kulit buah jeruk pada suhu ( 30, 45, 60,
75, 90). Tahap Il adalah menguji stablitas pigmen yang telah dihasilkan pada
berbagai kondisi. Hasil penelitian menunjukan bahwa ekstrak zat warna dari kulit
buah jeruk menghasilkan warna stabil pada temperatur 30°C , dan pH sebelum dan
sesudah penyimpanan 3,79 dan 3,39 serta pada absorbansi 3.5906 dan 3.7473
dengan panjang gelombang 419 nm.



MOTTO :

v" “Iringilah langkah kakimu dengan do’a, harapan, cinta, kasih
sayang,

dan restu orang tua niscaya hidupmu akan lebih bermakna dan
jangan

lupa bersyukur atas karunia yang dilimpahkan Allah kepadamu
niscaya

Allah akan selalu menambahkan karunia untukmu.” (Muhammad
SAW)

v “Pengetahuan adalah satu-satunya kekayaan yang tidak dapat

dirampas,

hanya kematian yang bisa mematikan lampu pengetahuan yang
ada

dalam dirimu” (Kahlil Gibran)

v “Dalam hidup, jika kamu tak mampu menjadi yang terbaik maka
jadilah
yang paling bersinar”

Ku Persembahan untuk :

< Agamaku Islam “rahmatan lil
allamin”

+» Ayah dan Mamak ku yang selalu
mendoakan

< Sahabat Seperjuangan Ku

< Kedua pembimbingku yang
selalu membantu
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