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ABSTRAK
Pengaruh Jenis Pelarut dan Uji Stabilitas terhadap Kualitas Zat Warna yang

Dihasilkan dari Kubis Ungu (Brassica Oleraceae) sebagai Zat Pewarna
Alami Tekstil

(R.A. Amareta Rezka, 2015, 51 Halaman, 11 Tabel, 43 Gambar)

Kubis ungu (Brassica Oleraceae) merupakan sejenis tanaman sayuran yang
berwarna khas. Warna kubis ungu dapat diekstrak dan ekstraknya dapat berubah warna
pada suasana asam maupun suasana basa. Warna ekstrak pada kubis ungu terjadi karena
adanya kandungan zat warna pada tumbuhan berupa senyawa anthosianin.  Penelitian ini
bertujuan untuk mengetahui pengaruh jenis pelarut dalam pembuatan zat warna alami
tekstil dari kubis ungu dari variasi pelarut aseton, etanol dan metanol, mengetahui
pengaruh volume pelarut terhadap hasil ekstraksi zat warna alami pada kubis ungu
dengan variasi volume pelarut 250 ml, 300 ml, 350 ml, 400 ml dan 450 ml dan
mengetahui ketahanan warna yang diperoleh melalui uji stabilitas zat warna alami tekstil
yang dihasilkan. Pada penelitian ini terdiri dari dua tahap. Tahap I adalah pengaruh jenis
pelarut dan uji stabilitasnya terhadap kualitas zat warna yang dihasilkan. Hasil penelitian
menunjukkan bahwa ekstraksi zat warna dari kubis ungu (Brassica Oleraceae) tertinggi
pada zat warna dihasilkan oleh pelarut etanol. Hasil karakterisasi zat warna pada berbagai
kondisi adalah sebagai berikut : (1) pengaruh sinar matahari interval 2 jam sekali
memiliki absorbansi tertinggi 0.107 pada jam ke-4 dengan pelarut etanol. (2) Pengaruh
pH, pH 3 absorbansi tertinggi adalah pelarut etanol  0.083, pH 4 menjadi 0.041, dan pada
pH 5 absorbansinya 0.039. (3) Pengaruh oksidator dengan interval 2 jam absorbansi
tertingginya 0.084 pada 0 jam dengan pelarut etanol. (4) Pengaruh penyimpanan pada
kondisi dingin (15ºC) selama 24 jam memiliki  absorbansi puncak, sedangkan pada suhu
ruang (29ºC) memiliki absorbansi lebih kecil yaitu 0.016 pada pelarut etanol. Tahap II
adalah pengujian pewarnaan zat warna dengan bahan tekstil bahwa zat warna alami dari
kubis ungu dapat diserap dengan baik dan tidak luntur saat pencucian oleh kain hero,
sedangkan pada kain katun zat warna alami hanya sedikit terserap dan mudah luntur.

Kata kunci : Kubis Ungu, Ekstraksi, Zat warna, Jenis Pelarut



ABSTRACT

Effect of Various Solvent and Stability Test of Quality Dyes Generates from
Purple Cabbage Plant (Brassica Oleraceae) as Subtance

Textile Natural Dyes

(R.A. Amareta Rezka, 2015, 51 Page, 11 Tabel, 43 Picture)

Purple cabbage (Brassica Oleraceae) is a kind of vegetable crops that is colored
typical. Cabbage color purple can be extracted and extract can changs color on an
atmosphere of neither acid nor alkaline. The atmosphere color extact on purple cabbage
occur because of the color of ingredients in plants in the form of compound anthosianin.
This research aims to understand the influence of a kind of a solvent in the manufacture
of a substance the natural color of cabbage textile purple of the variation of a solvent
acetone, ethanol and methanol, knowing the influence of the volume of a solvent
extraction of the results of  a substance the natural color purple on cabbage with the
variation of the volume of a solvent 250 ml, 300 ml, 350 ml, 400 ml, and 450 ml and get
to know the color of security that is obtained through stability test a substance the natural
color textile produced. In this study consisted of two stages. Phase I is the kind of a
solvent and stability test on the quality of a dyestuff produced. The results showed that the
extraction of dyes from the purple cabbage (Brassica Oleraceae) with the highest dye
produced by the ethanol solvent. The results of the characterization of the dye at various
conditions are as follows: (1) Effect of sunlight 2 hours interval has the highest
absorbance of 0.107 at the 4 with the solvent ethanol. (2) Effect of pH, pH 3 the highest
absorbance of 0.083, pH 4 to 0.041, and 0.039 absorbance at pH 5. (3) Effect of oxidizing
agents at intervals of 2 hours of peak absorbance of 0.084 at 0 hours with solvent
ethanol. (4) Effect of storage on cold conditions (in refrigerator) for 24 hours has an
absorbance peak, whereas at room temperature has a smaller absorbance is 0.016 in
ethanol solvent. Phase II testing is staining subtance of color with textile materials that a
substance the natural color of purple cabbage can be adsorbed well and not fade away
when laundering by hero cloth, while in cotton cloth of a substance the natural color just
a little absorbed and easy to wear off.

Key Word : purple cabbage, extraction, dyes, various solvent
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