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ABSTRAK

PENGARUH PENAMBAHAN VOLUME MIKROBA DAN ENZIM
TERHADAP PEMBUATAN BIOETANOL DARI SINGKONG KARET
(MANIHOT GLAZIOVII M.A))

(Rizki Maharani Putri ,2015 ,41 Halaman, 3 Tabel, 8 Gambar, 4 Lampiran)

Singkong karet merupakan umbi yang tidak termasuk bahan makanan karena mengandung
senyawan kimia berupa asam sianida (HCN). Kandungan karbohidrat yang terdapat dalam umbi
mencapai 98,5% sehingga umbi tersebut layak dikonversi menjadi bioetanol. Bioetanol merupakan
produk dari hidrolisis pati menjadi glukosa secara enzimatis yang dilanjutkan fermentasi glukosa
menggunakan pichia stipitis secara an-aerob menjadi bioetanol. Penelitian ini bertujuan untuk
mengetahui pengaruh penambahan mikroba (pichia stipitis) terhadap kadar etanol yang dihasilkan.
Volume pelarut yang ditambahkan sebanyak 250 ml dengan variasi penambahan rasio enzim:pati
sebanyak 0,2 ml, 0,4 ml, dan 0,6 ml sedangkan variasi mikroba yang ditambahkan yaitu 10 ml, 15
ml dan 20 ml. Bahan baku pati singkong karet yang digunakan yaitu 25 gram. Penelitian ini
dilakukan secara bertahap, diantaranya hidrolisis pati singkong secara enzimatik untuk dijadikan
glukosa menjadi bioetanol. Untuk mengetahui kadar kemurnian bioetanol yang didapat maka
dilakukan analisis dengan menggunakan alat kromatografi gas. Sedangkan untuk analisis sifat-sifat
fisik bioetanol dilakukan pengukuran indeks bias dan volume bioetanol yang dihasilkan. Dari
penelitian ini, penambahan mikroba optimum yang menghasilkan kadar bioetanol tertinggi pada
penambahan mikroba 20 ml dengan volume enzim 15 ml. Sehingga diperoleh sebesar 27,9005%
dengan indeks bias yang dihasilkkan 1,3365.

Kata kunci: Singkong karet, Hidrolisis, Destilasi, Bioetanol.



ABSTRACT
THE INFLUENCE OF MICROBES AND ENZYME VOLUME ADDITION
TO THE MAKING BIOETHANOL FROM MANIHOT GLAZIOVII M.A

(Rizki Maharani Putri, 2015, 41 Page, 3 Table, 8 Pictures, 4 Attachments)

Manihot glaziovii is a tuber that non-food corps, because it contains cyanide acid (HCN) which
are toxic. Carbohydrat content in cassava tubers is 98,5% so it worth to be converted to
bioethanol. Bioethanol is a product of hydrolysis of starch glucose, followed by enzymatic
fermentation of glucose using yeast pichia stipitis to ethanol. This research aims to find out the
influence variation of yeast and enzyme volume to bioethanol from resulting product. The
enzyme:starch rasio used was 0.2 ; 0,4 and 0,6 ml/gr with variation of yeast 10 ml, 15 ml and 20
ml. Material cassava (manihot glaziovii, M.A) starch used was 25 gram. The research was carried
out in several stages, including the enzymatic hydrolysis ofcassava starch to gucose and continued
fermentation of glucose to ethanol. The bioethanol purity is chacked by means of gas
cromatography, refraktometer (to check its indeks bias). The optimum result obtained at yeast 20
ml using enzyme volume 15 ml. The purity obtained was 27,9005%, indeks bias 1,3365 and
bioethanol volume 6 ml.

Keywords: manihot glaziovii M.A, Hydrolysis, Fermentation, Bioethanol.
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