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ABSTRAK 

PEMBUATAN BIOETANOL DARI LIMBAH KULIT NANAS DALAM 

BENTUK SLURRY MENGGUNAKAN Saccharomyces Cerevisiae DENGAN 

METODE (SOLID STATE FERMENTATION)SSF 

   

(Dwi Zuhry Ramadhani, 2015,  50 Halaman,5 Tabel, 6 Gambar) 

Meningkatnya konsumsi energi dunia dan berkurangnya ketersediaan bahan bakar fosil 
menyebabkan perkembangan energi bergeser menjadi bahan bakar renewable dan ramah 

lingkungan. Limbah perkebunan berupa kulit nanas dapat dimanfaatkan sebagai bahan baku 

pembuatan bioetanol melalui proses fermentasi. Penelitian ini bertujuan untuk mengetahui proses 

pembuatan bioetanol dengan proses fermentasi kultur padat dari limbah kulit nanas dan 

menentukan kadar bioetanol yang dihasilkan menggunakan bantuan Saccharomyces Cereviae pada 

variasi volume inokulum 10, 15 dan 20 ml dan waktu fermentasi 18, 24 dan 30 jam. Jenis 

fermentasi yang dilakukan adalah fermentasi substrat padat dengan aktivitas air yang rendah. 

Proses fermentasi dilakukan dengan bantuan bakteri Saccharomyces Cereviae karena memiliki 

kelebihan yaitu tahan pada konsentrasi etanol tinggi lebih toleran terhadap suhu dan pH rendah. 

Hasil penelitian menunjukan bahwa semakin besar volume inokulum yang diinokulasikan terhadap 

substrat fermentasi maka kadar bioetanol yang dihasilkan akan semakin tinggi. Konsentrasi 

bioetanol tertinggi yang diperoleh sebesar 30,3819%v, pada volume inokulum 20 ml. Waktu 
fermentasi optimum yang didapat adalah 18 jam untuk semua variasi volume inokulum. 

 

Katakunci : Bioetanol; Fermentasi; Kulit Nanas; Solid State Fermentation (SSF); 

Saccharomyces Cereviae 
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ABSTRACT 

CREATING BIO-ETHANOL FROM PINEAPPLE PEEL IN  SLURRY FORM 

THROUGH SACCHAROMYCES CEREVIAE USING SOLID STATE 

FERMENTATION (SSF) METHOD 

 

(Dwi Zuhry Ramadhani, 2015,   50  Pages, 5 Tables,  6 Pictures)  

Increasing of world energy consumption and depleted of availability fossil fuel caused the 

development of energy goes thru renewable fuel and anvironment-friendly. Waste of agriculture 

such as pienapple peel can be utilized as raw material to produce bioethanol through 
fermentation. The aim of this research are to know the process of bioethanol production throuh 

solid state fermentation (SSF) from pienapple peel and to determine the yield of bioethanol 

produced using Saccharomyces Cereviae with various inoculum volume 10, 15 and 20 ml abd 

various fermentation time 18, 24 and 30 hours. Fermentation process conducted using 

Saccharomyces Cereviae because it has several advantages such as resistent to high concentration 

of ethanol, more tolerant to temperature and low pH.the result shows that the higher inoculum 

volume that inoculated to substrate the higher ethanol produced. The highest yield of bioethanol is 

30,3819%v. At inoculum 20 ml. The optimum fermentation time obtained is 18 hours to all various 

inoculum volume. 

 

Keywords: Bioethanol;  pienapple peel; solid state fermentation (SSF); Saccharomyces Cereviae 
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