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ABSTRAK  

 

PEMANFAATAN STEARIN DARI PRODUKSI MINYAK SAWIT DAN 

LIMBAH MINYAK JELANTAH UNTUK PEMBUATAN LILIN  

DENGAN VARIASI MASSA STEARIN 

Mitha Aulia, 2024,  48 Halaman, 9 Tabel, 15 Gambar, 4 Lampiran 

 

Minyak jelantah merupakan minyak kotor dan mengandung asam lemak yang tinggi. 

Karbon aktif yang memiliki kemampuan adsorpsi yang tinggi terhadap zat-zat organik yang 

dapat menyerap kandungan asam lemak bebas, peroksida lemak, pewarna, dan bau yang 

tidak diinginkan dari minyak jelantah. Sehingga dapat dijadikan bahan pembuatan lilin 

dengan stearin yang membuat lilin menjadi padat dan putih. Metode pemurnian minyak 

dilakukan dengan adsorpsi menggunakan adsorben karbon aktif. Tujuan dari penelitian ini 

yaitu mendapatkan massa karbon aktif terbaik dan massa stearin pada lilin. Penelitian ini 

dilakukan menggunakan variasi massa karbon aktif (80 gr dan 90 gr) dan variasi massa 

stearin (60 gr, 80 gr, 100 gr, 120 gr dan 140 gr). Hasil terbaik dari penelitian ini yaitu massa 

karbon aktif 90 gr minyak mendekati SNI 7709:2019 yaitu kadar FFA 0,9728, kadar air 

0,39761 dengan nilai absorbansi -0,080485. Massa stearin 120 gr dan 140 gr menghasilkan 

lilin terbaik dengan nilai kekerasan 114,5 mm dan 95,1 mm, titik leleh 50,2 oC dan 42,5 oC, 

ketahanan nyala api didalam wadah yaitu 11 jam 30 menit dan 12 jam 15 menit sedangkan 

diluar wadah yaitu 2 jam 55 menit dan 3 jam 21 menit dengan bentuk lilin yang padat, tidak 

retak, warna lilin putih merata dan memiliki warna nyala api berupa biru-jingga. Sehingga 

lilin telah memenuhi SNI 06-0386-1989. 

 
Kata Kunci: Minyak Jelantah, Karbon Aktif, Stearin, Lilin 
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ABSTRACT 

 

UTILIZATION OF STEARIN FROM PALM OIL PRODUCTION AND 

WASTE COOKING OIL FOR CANDLE MAKING WITH 

VARIATIONS IN STEARIN MASS 

Mitha Aulia, 2024, 48 Pages, 9 Tables, 15 Figures, 4 Attachment 

 

Used cooking oil is dirty and contains high levels of fatty acids. Activated carbon, with its 

high adsorption capacity for organic substances, can absorb free fatty acids, lipid 

peroxides, dyes, and unwanted odors from the used oil. This purified oil can be used to 

make candles, with stearin as a hardening agent. The study aims to find the optimal mass 

of activated carbon and stearin for candle production. Variations include 80 g and 90 g of 

activated carbon, and 60 g, 80 g, 100 g, 120 g, and 140 g of stearin. The best results were 

with 90 g of activated carbon, achieving FFA content of 0.9728 and water content of 

0.39761, near the SNI 7709:2019 standard. Stearin masses of 120 g and 140 g produced 

the best candles, with hardness values of 114.5 mm and 95.1 mm, melting points of 50.2°C 

and 42.5°C, and burn times of 11 hours 30 minutes and 12 hours 15 minutes inside a 

container, and 2 hours 55 minutes and 3 hours 21 minutes outside a container. These 

candles were solid, crack-free, uniformly white, and had a blue-orange flame, meeting SNI 

06-0386-1989 standards. 

 
Keywords: Waste Cooking Oil, Activated Carbon, Stearin, Candle 
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MOTTO 

 

 

“Hidup sudah ditakdirkan tapi kita bisa memilih takdir terbaik dengan membuat 

hari ini menjadi orang yang lebih baik dari hari kemarin” 

 

“Dan tidaklah Allah memberatkan seseorang melainkan  

sesuai dengan kesanggupannya” 

(QS. Al-Baqarah: 286) 

 

“Selalu ada jalan untuk orang yang berusaha” 

 

Ku persembahkan untuk: 

• Kedua orang tua, adik-adik dan keluarga 

besar yang selalu memberikan dukungan 

serta doa tanpa henti 

• Dosen pembimbing I dan II serta teknisi 

teknik kimia yang telah memberikan 

arahan dan membantu selama penelitian 

dan pengerjaan laporan akhir 

• Rara septy, dewi maharani, meliantri salsa 

anggraini, dan rini triani sebagai teman 

yang selalu mendukung, membantu satu 

sama lain terutama pada saat kendala 

dalam pengerjaan laporan akhir 

• Teman-teman 6 KB angkatan 2021 yang 

tidak dapat disebutkan namanya satu 

persatu telah merangkul dan membantu 

dalam 3 tahun selama masa perkuliahan  

• Teman-teman jauh yang namanya tidak 

dapat disebutkan satu persatu, sudah 

memberikan dukungan, semangat dan doa  
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