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ABSTRAK 

 

Analisis Perhitungan Harga Pokok Produksi pada UMKM Mie Celor 26 Ilir 

H.M. Syafei Z Palembang 

Politeknik Negeri Sriwijaya, Jurusan Akuntansi 

Fadhilah Maharani, 2026 (xvi + 55 halaman) 

Email: fadilahmhrni@gmail.com 

 

Laporan akhir ini bertujuan untuk menganalisis perhitungan harga pokok produksi 

pada UMKM Mie Celor 26 Ilir H.M. Syafei Z Palembang. Dalam penulisan laporan 

akhir ini, penulis mengumpulkan data melalui wawancara, observasi, dan 

dokumentasi. Objek yang dianalisis adalah perhitungan harga pokok produksi mie 

celor biasa berdasarkan harga pokok proses. Berdasarkan data yang diperoleh, 

penulis menemukan permasalahan yaitu belum tepatnya pengklasifikasian biaya 

bahan baku dan biaya tenaga kerja serta belum membebankan biaya overhead 

pabrik ke dalam perhitungan harga pokok produksi. Oleh karena itu, penulis 

membuat perhitungan dan pengklasifikasian untuk bahan baku langsung dan tenaga 

kerja langsung serta perhitungan untuk pembebanan biaya overhead pabrik 

sehingga harga pokok produksi yang diperhitungkan mencerminkan biaya yang 

sesungguhnya. 

 

Kata Kunci: Harga Pokok Produksi, Metode Harga Pokok Proses, Klasifikasi 

Biaya. 
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ABSTRACT 

 

Analysis of Cost of Production Calculation at MSME Mie Celor 26 Ilir H.M. 

Syafei Z Palembang 

Sriwijaya State of Polytechnic, Accounting Department 

Fadhilah Maharani, 2026 (xvi + 55 pages) 

Email: fadhilahmhrni@gmail.com 

 

This final report aims to analyze the calculation of the cost of goods manufactured 

at the Mie Celor 26 Ilir H.M. Syafei Z MSME in Palembang. In preparing this final 

report, the author collected data through interviews, observations, and 

documentation. The subject of analysis is the calculation of the cost of goods 

manufactured for regular mie celor based on the process cost method. Based on the 

data obtained, the author identified several issues, namely the improper 

classification of raw material and labor costs, as well as the failure to include 

factory overhead costs in the cost of goods sold calculation. Therefore, the author 

performed calculations and classifications for direct materials and direct labor, as 

well as calculations for the allocation of factory overhead costs, so that the 

calculated cost of goods sold reflects the actual costs. 

 

Keywords: Cost of Production, Process Cost Method, Cost Classification. 
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