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MOTTO 

 

“Tidaklah mungkin bagi matahari mengejar bulan dan malam pun tidak dapat 

mendahului siang. Masing-masing beredar pada garis edarnya” 

- QS. Yasin [40]: 2 

 

“Tindakan yang paling berani yang bisa kamu lakukan adalah belajar mencintai 

hal-hal yang menjadikanmu dirimu” 

- Bianca Sparacino 

 

“Jika tidak mampu menang dengan menjadi lebih baik, kamu dapat menang 

dengan menjadi berbeda” 

- James Clear 

 

“Lakukan apa yang kau mau, sekarang 

Saat hatimu bergerak, jangan kau larang 

Hidup ini tak ada artinya 

Maka kau bebas mengarang maknanya seorang” 

- Baskara Putra 
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ABSTRAK 
 

PENGARUH JENIS PRETREATMENT BERBASIS NATRIUM DAN 

VARIASI KONSENTRASI HCL TERHADAP KADAR GLUKOSA  

HASIL HIDROLISIS KULIT SINGKONG 

Alya Anggraini, 2026, 43 Halaman, 53 Gambar, 37 Tabel, 4 Lampiran 

 

Kulit singkong merupakan limbah pertanian yang mengandung lignoselulosa dan 

berpotensi dimanfaatkan sebagai bahan baku produksi glukosa. Penelitian ini 

bertujuan untuk menganalisis pengaruh pretreatment Na2SO3 dan NaOH terhadap 

kadar lignoselulosa kulit singkong serta menentukan kondisi optimum hidrolisis 

menggunakan variasi konsentrasi HCl untuk menghasilkan glukosa tertinggi. 

Pretreatment dilakukan menggunakan Na2SO3 1% dan NaOH 1%, kemudian 

dilanjutkan dengan hidrolisis menggunakan HCl pada konsentrasi 0,25; 0,50; 0,75; 

1,00; dan 1,25 N. Analisis lignoselulosa dilakukan dengan metode Chesson-Datta, 

kadar glukosa menggunakan refraktometer Brix, serta identifikasi glukosa melalui 

uji Benedict dan FTIR. Hasil penelitian menunjukkan bahwa pretreatment Na₂SO₃ 

1% lebih efektif dibandingkan NaOH 1%, ditandai dengan kadar lignin terendah 

sebesar 9,4% dan kadar selulosa tertinggi sebesar 46,6%. Hasil ANOVA 

menunjukkan bahwa pretreatment berpengaruh nyata terhadap kadar hemiselulosa 

dan selulosa, tetapi tidak berpengaruh nyata terhadap kadar lignin. Kondisi 

optimum hidrolisis diperoleh pada pretreatment Na2SO3 1% dengan konsentrasi 

HCl 1,00 N yang menghasilkan kadar glukosa 14,2% dan yield glukosa 39,4445%. 

Hasil uji Benedict menunjukkan terbentuknya gula pereduksi, dan analisis FTIR 

mengonfirmasi keberadaan gugus fungsi khas glukosa berupa gugus O–H dan C–

O. Namun kadar glukosa yang diperoleh masih belum mencapai persyaratan SNI 

01-3544-1994, yaitu minimum 65%. 

 

Kata kunci: kulit singkong, Pretreatment, Natrium, Na2SO3, NaOH, hidrolisis, 

glukosa. 
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