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ABSTRAK 

 
Nama : M. Ferrisah Putra 

NPM : 062330200381 

Jurusan : Teknik Mesin 

Program Studi : Diploma Tiga Teknik Mesin  

Judul Laporan Akhir : Rancang Bangun Alat Pengupas dan Pelumat Bawang 

Putih Sebagai Olahan Kerupuk (Proses Pembuatan) 

 

(2026: xii + 48 Halaman, 21 Gambar, 9 Tabel + 6 Lampiran) 

 

Inovasi teknologi di sektor industri pangan menjadi hal yang mutlak demi 

mendongkrak kualitas serta volume produksi pada lini Usaha Mikro, Kecil, dan 

Menengah (UMKM). UMKM Kerupuk Bawang A&A saat ini masih 

mengandalkan metode konvensional secara manual dalam mengupas dan melumat 

bawang putih sebagai bumbu utama. Teknik manual tersebut membutuhkan waktu 

pengerjaan yang relatif lama, menguras banyak tenaga kerja, menghasilkan cacahan 

yang tidak seragam, serta memicu kelelahan pekerja yang menghambat efisiensi 

operasional. Tujuan dari tugas akhir ini adalah merancang dan membuat mesin 

pengupas sekaligus pelumat bawang putih terintegrasi guna mempermudah proses 

produksi, menghemat waktu, meningkatkan produktivitas, serta menekan biaya 

operasional mitra UMKM. Pembahasan berfokus pada tahapan desain, fabrikasi 

komponen struktural dan fungsional, serta uji coba fungsional keandalan mesin. 

Komponen utama mesin terdiri atas dinamo motor penggerak, sistem transmisi 

poros, tabung pengupas berlapis karet elastis kasar, pisau pelumat, rumahan blower 

penyuplai udara pembuang kulit bawang, serta rangka penopang dari besi siku dan 

plat baja. Proses fabrikasi alat ini diselesaikan dalam waktu kerja efektif selama 

13,96 jam yang meliputi tahap persiapan, pemotongan, pengeboran, pengelasan 

struktur utama, finishing, serta pengecatan. Hasil pengujian perakitan menunjukkan 

bahwa seluruh komponen mekanis terpasang presisi pada rangka penopang. Motor 

penggerak mampu menyalurkan daya secara stabil ke sistem transmisi tanpa 

menimbulkan getaran berlebih. Penggunaan mesin ini terbukti berhasil 

mempermudah persiapan bahan baku secara otomatis, menghasilkan ukuran 

lumatan bawang putih yang seragam untuk menjaga kualitas kerupuk, serta menjadi 

solusi teknologi tepat guna yang efektif untuk meningkatkan kapasitas operasional 

UMKM. 

 

Kata Kunci: Rancang Bangun, Pengupas Bawang, Pelumat Bawang, Fabrikasi 

Mekanis, UMKM Kerupuk Bawang  
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ABSTRACT 
 

Design and Construction of a Garlic Peeler and Masher for Garlic Cracker 

Production 

(Manufacturing Process) 

  

M. Ferrisah Putra 

NPM. 062330200381 

DIPLOMA THREE MECHANICAL ENGINEERING STUDY PROGRAM 

MECHANICAL ENGINEERING DEPARTMENT 

STATE POLYTECHNIC OF SRIWIJAYA 

 

Technological innovation in the food industry sector is essential to boost production 

quality and volume, particularly for Micro, Small, and Medium Enterprises 

(MSMEs). The "A&A" Garlic Cracker MSME currently relies on conventional 

manual methods to peel and mash garlic as its main seasoning. This manual 

technique is time-consuming, labor-intensive, produces non-uniform chopping 

sizes, and causes worker fatigue that hinders operational efficiency. The purpose 

of this final project is to design and manufacture an integrated garlic peeling and 

mashing machine to simplify the production process, save time, increase 

productivity, and reduce operational costs for partner MSMEs. The analysis 

focuses on the stages of design, fabrication of structural and functional 

components, and functional reliability testing of the machine. The main components 

of the machine consist of an electric motor drive, a shaft transmission system, a 

peeling chamber lined with rough elastic rubber, mashing blades, a blower housing 

for shell-discharging air supply, and a supporting framework made of angle iron 

and steel plates. The fabrication process of this tool was completed within an 

effective working time of 13.96 hours, covering preparation, cutting, drilling, 

structural welding, finishing, and painting phases. The assembly test results 

indicated that all mechanical parts were precisely fitted onto the structural frame. 

The motor drive successfully delivered stable power to the transmission system 

without generating excessive vibrations. The utilization of this machine has proven 

to simplify raw material preparation automatically, deliver uniform garlic mash 

sizes to maintain cracker quality, and serve as an effective appropriate technology 

solution to enhance the operational capacity of MSMEs. 

Keywords: Design and Construction, Garlic Peeler, Garlic Masher, Mechanical 

Fabrication, Cracker MSMEs. 
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