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"It always seems impossible until it's done." 
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ABSTRAK 

Penyusunan Anggaran Operasional Dan Anggaran Keuangan Pada Umkm 

Permata Catering Prabumulih 

Zahrani Dela Ardana 

NPM 062240632957 

 

Penelitian ini bertujuan untuk menyusun anggaran operasional dan anggaran keuangan 

pada UMKM Permata Catering Prabumulih sebagai alat perencanaan dan pengendalian 

usaha. Penyusunan anggaran dilakukan karena perusahaan belum memiliki sistem 

penganggaran yang terstruktur sehingga proses perencanaan, pelaksanaan, dan 

pengendalian keuangan belum berjalan secara optimal. Metode penelitian yang 

digunakan adalah metode deskriptif kuantitatif dengan teknik pengumpulan data 

berupa wawancara dan dokumentasi. Data yang diperoleh dianalisis dan digunakan 

sebagai dasar dalam penyusunan anggaran perusahaan untuk periode yang akan datang. 

Penyusunan anggaran meliputi anggaran penjualan, anggaran produksi, anggaran 

bahan baku, anggaran tenaga kerja langsung, anggaran biaya overhead pabrik, 

anggaran laba rugi, anggaran kas, dan anggaran neraca. Seluruh komponen anggaran 

tersebut disusun secara sistematis dan terintegrasi untuk memberikan gambaran 

mengenai kebutuhan operasional serta kondisi keuangan perusahaan pada periode 

mendatang. Hasil penelitian menunjukkan bahwa penyusunan anggaran yang 

sistematis dapat membantu perusahaan dalam merencanakan kebutuhan biaya, 

mengendalikan penggunaan sumber daya, menjaga kestabilan arus kas, serta 

meningkatkan efektivitas dan efisiensi pengelolaan keuangan usaha. Selain itu, 

anggaran yang disusun dapat digunakan sebagai dasar evaluasi kinerja perusahaan 

secara berkala untuk mengetahui tingkat pencapaian target yang telah ditetapkan. 

Dengan adanya anggaran yang terintegrasi, Permata Catering diharapkan mampu 

menjalankan kegiatan operasional secara lebih terarah, efektif, efisien, dan 

berkelanjutan serta mendukung pengambilan keputusan yang tepat guna meningkatkan 

kinerja dan perkembangan usaha di masa yang akan datang. 

 

Kata Kunci: Anggaran Operasional, Anggaran Keuangan, Anggaran Kas, Anggaran 

Neraca, UMKM.
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ABSTRACT 

Preparation of Operational and Financial Budgets for Permata Catering 

Prabumulih (MSME) 

Zahrani Dela Ardana 

NPM 062240632957 

 

This study aims to prepare an operational budget and a financial budget for Permata 

Catering Prabumulih as a planning and business control tool. The budgeting process 

was conducted because the company has not yet implemented a structured budgeting 

system, resulting in planning, implementation, and financial control activities that have 

not been carried out optimally. The research employed a quantitative descriptive 

method with data collection techniques consisting of interviews and documentation. 

The data obtained were analyzed and used as the basis for preparing the company's 

budget for the upcoming period. The budgeting process includes sales budgeting, 

production budgeting, raw material budgeting, direct labor budgeting, factory 

overhead budgeting, income statement budgeting, cash budgeting, and budgeted 

balance sheets. All budget components were prepared systematically and integrated to 

provide an overview of the company's operational requirements and financial 

condition for the future period. The results indicate that systematic budgeting can assist 

the company in planning cost requirements, controlling resource utilization, 

maintaining cash flow stability, and improving the effectiveness and efficiency of 

financial management. In addition, the prepared budget can serve as a basis for 

periodic performance evaluation to measure the achievement of predetermined targets. 

With an integrated budgeting system, Permata Catering is expected to carry out its 

operational activities in a more focused, effective, efficient, and sustainable manner 

while supporting appropriate decision-making to enhance business performance and 

future growth. 

 

Keywords: Operational Budget, Financial Budget, Cash Budget, Budgeted Balance 

Sheet, MSMEs. 
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