
48 

DAFTAR PUSTAKA 

 

Daryanto. 2003. Dasar-dasar Teknik Mesin. Jakarta: PT. Bhineka Cipta Jakarta 

Egga, Fenny. 2012. Teknologi Pengolahan Keripik Buah Dengan Menggunakan 

Penggoreng Vakum, Jurnal Litbang Pertanian Vol. 29 No.2 Tahun 

2010. 

 

Enggar. 2009. Prinsip Kerja Alat Penggorengan Vakum. , Jurnal Agrikultura vol 

12 nomor 6 tahun 2009, ISSN 0853-2885, Fakultas Pertanian, 

Universitas Padjajaran. 

 

Hasan. 2005. Strategi Pengembangan Usahan Pengolahan Minyak goreng Lokal, 

Jurnal Agrikultura vol 19 nomor 3 tahun 2008, ISSN 0853-2885, 

Fakultas Pertanian, Universitas Padjajaran. 

 

Irwan. 2010. Bagian-Bagian Alat Penggorengan Hampa. Pengantar Teknologi 

Pangan. PT Gramedia. Jakarta. 

 

Kartikawati, N. K dan H.A. Adinugraha, 2003. Sifat-Sifat Fisik dalam Minyaki 

Goreng. Pusat Penelitian dan Pengembangan Bioteknologi dan 

Pemuliaan Tanaman. Purwobinangun. Yogyakarta. 

 

Ketaren, E. 1998. Aplikasi Penggoreng Vakum Dalam Pengolahan Keripik Buah 

Jurnal Litbang Pertanian Vol. 29 No.2 Tahun 2010 

 

Koswara, 2006. Pengolahan Sukun Sebagai Cadangan Pangan Alternatif 

menggunakan mesin penggorengan hampa. Ebook pangan.com 

 

Lastiyanto. 2006. Mutu bahan pangan pada produk hasil olahan penggorengan 

vakum. Temu Ilmiah Alat Pertanian, Bogor, 27 Februari 1997. 

 

Muchtadi. 2008, Kerusakan minyak goreng dalam Peningkatan Nilai Tambah 

Pangan, Jurnal Agrikultura vol 19 nomor 3 tahun 2008, ISSN 0853-

2885, Fakultas Pertanian, Universitas Padjajaran. 

 

Narins D.M.C . 1996 vitamin C dalam Krause’s food, Nutrition and Diet Therapy 

(Mahlan L.K, and Stumps S.E., eda) 9
th

 ed, hal 110-4 

 



49 
 

 

Ong dan Law. 2009. Kandungan Salak dan Teknik Persemaian benih Salak. Pusat 

Penelitian dan Pengembangan Bioteknologi dan Pemuliaan Tanaman 

Hutan. Purwobinangun. Yogyakarta. 

 

Paramita, N.D. 1999. Pengaruh suhu dan waktu penggorengan hampa (vacuum 

frying) terhadap sifat fisik dan organoleptik keripik sawo (Achras 

sapota L.). Skripsi. Jurusan Teknologi Pangan dan Gizi. Fakultas 

Teknologi Pertanian. Institut Pertanian Bogor. Bogor. 

 

Schetman, G. 1989. The Influence of Smoking on Vitamin C Status In Adult. Am. 

J. Public Health. 79,158-162. 

 

Setyawan dan setyabudi. 2008. Pengaruh cara pembuatan dan suhu 

penggorengan vakum terhadap sifat kimia dan sensor, keripik buncis 

(Phaseolus radiatus) muda. Jurnal paska panen 5(2): 45-54. 

 

Shirsat, S.G. and P. Thomas. 1998. Effect of irradiation and coking methods on      

ascorbic acid levels of four potato cultivars. J. of Food Science and 

Technology – Mysore, 35(6): 509-514. 

 

Siregar . 2004. Komoditi Pertanian Lokal. Jurusan Teknologi Pangan dan Gizi. 

Fakultas Teknologi Pertanian. Institut Pertanian Bogor. Bogor. 

 

Soetomo. 2001. Kandungan Buah Nangka Untuk Kebutuhan Gizi . Sinar Baru 

Algesindo. Bandung. 

 

Suhaedjo. 1985. Pangan Gizi dan Pertanian. Penerbit Universitas Indonesia. 

 

Sunarno. 2010. Penggunaan Alat Penggorengan Hampa di Masyarakat, Jurnal 

Agrikultura vol 17 nomor 3 tahun 2010, ISSN 0853-2885, Fakultas 

Pertanian, Universitas Padjajaran. 

 

Tim Karya Mandiri. 2010. Pedoman Budidaya Buah Nangka. CV Nuansa Aulia. 

Bandung. 

 

Winarno, F. G.1993. Kimia Pangan dan Gizi. Gramedia Pustaka Utama, Jakarta. 

 

Winarno, F.G. 1997. Kimia Pangan dan Gizi. PT Gramedia Pustaka Utama 

Jakarta. 


