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ABSTRACT

The purpose of this final report to determine how the business development
strategies that have been made at Rumah Makan Solok Permai. Data
collection techniques used by the authors using field research included .
observation and interview, of the data that has ben obtained, The authors
found that in developing a businesss, Rumah Makan Solok Permai business
development using the two elements, that is, elements from within (Internal)
and from outside elements (External). The strategy that has been done in
accordance with what is expected of business owners, it is evident from the
financial statements that have increased. '

Key words: Business development



ABSTRAK

Tujuan laporan akhir ini untuk mengetahui bagaimana strategi
pengembangan usaha yang telah dilakukan pada Rumah Makan Solok
Permai. Teknik pengumpulan data yang digunakan oleh Penulis
menggunakan riset lapangan meliputi yaitu pengamatan dan wawancara. .
Dari data yang telah diperoleh, Penulis menemukan bahwa dalam
mengembangkan usahanya, Rumah Makan Solok Permai melakukan -
pengembangan usaha melalui 2 unsur, yaitu unsur yang berasal dari dalam
(Pihak Internal) dan unsur yang berasal dari pihak luar (Pihak Eksternal).
Strategi yang telah dilakukan telah sesuai dengan apa yang diharapkan
pemilik usaha, itu terlihat dari laporan keuangan yang mengalami
peningkatan, '

Kata kunci: Pengembangan Usaha
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