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Motto :

> Jangan takut menuntut ilmu, karena takut tidak dapat menghasilkan
sesuatu, sebab kita harus selalu yakin bahwa tidak ada kata sia-sia

dalam menuntut ilmu.

> Salah satu yang tidak dapat di daur ulang adalah waktu yang

terbuang, jadi pastikanlah kamu menggunakan waktumu dengan baik.

Kupersembahkan untuk :

» Allah SWT yang selalu memberikan rahmat dan hidayahNya
» Kedua orang tuaku tercinta

» Saudara — saudaraku

» Keluarga besar dan keluarga angkat dimanapun berada

> Rekan — rekan seperjuangan Laporan Akhir dan rekan — rekan
Teknik Mesin POLSRI

> Seluruh pihak yang terlibat dalam pembuatan laporan ini
> Almamaterku



ABSTRAK

Rancang bangun Mesin Penggiling Serbaguna
(2016: xi + 44 Halaman + 21 Daftar Gambar + 4 Daftar Tabel + 7 Lampiran)

SYAHNI HASARIS

TEKNIK MESIN

PROGRAM STUDI PERAWATAN DAN PERBAIKAN
POLITEKNIK NEGERI SRIWIJAYA

Laporan Akhir Rancang bangun mesin penggiling serbaguna ini terinspirasi dari
penggiling serbaguna konvensionl untuk di kembangkan agar lebih praktis dan
lebih mudah dalam penggunaannya khususnya dalam industri kecil yang berada di
pasar-pasar selain itu fungsi utama dari alat yang kami buat ini adalah untuk
membantu dan mengefisiensikan kegiatan seperti mengolah daging dan rempah-
rempah. Dengan memanfaatkan motor bakar sebagai mesin utama penggerak
penggiling ditunjang dengan mata pisau penggiling sebagai penghalus bahan yang
akan di olah dan juga semua komponen tersebut di susun rapi di dalam sebuah
kerangka yang dibuat menarik dan sesuai fungsinya. Rancang bangun mesin
penggiling serbaguna ini cara kerjanya ialah mula-mula dengan membuat rangka
untuk dudukan alat penggeling serbaguna kemudian menyambungakan alat
penggiling ke motor bakar dengan menggunakan puli dan sabuk vbelt.
Menghidupkan switch yang berada pada motor bakar terlebih dahulu, diikuti
dengan menarik tali stater pada bagian motor bakar untuk memulai
mengoperasikan mesin penggiling serbaguna.

Kata kunci : serbaguna, penggiling, sabuk vbelt, puli, Motor bakar.
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