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Tabel 8. Hasil perhitungan analisis minuman serbuk instan buah senduduk 
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LAMPIRAN B 

PERHITUNGAN 

 

1. Pembuatan  Pelarut untuk Proses Maserasi (Ethanol-Air) 

Maserasi menggunakan: 

Simplisia  : Pelarut 

1  :   10 

  30 gr       :  300 gr 

300 gr Pelarut terdiri dari Etanol dan Air dengan komposisi sebagai berikut: 

Massa Ethanol =  massa pelarut x Konsentrasi Etanol 

 = 300 gr x 96% 

 = 288 gr 

Volume Ethanol yang dibutuhkan =  
௠௔௦௦௔ �௧ℎ௔௡௢௟� �௧ℎ௔௡௢௟  

 = 
ଶ଼଼ �௥  ଴,଻଼ଽ �௥/௠௟ 

 = 365 ml 

Massa Air =  Massa Pelarut total – Massa Etanol 

 =  300 gr – 288 gr 

 = 12 gr 

Volume Air yang dibutuhkan = 
௠௔௦௦௔ �௧ℎ௔௡௢௟� �௧ℎ௔௡௢௟  

 = 
ଵଶ �௥  ଵ �௥/௠௟ 

 = 12 ml 

 

2. Perhitungan Kadar Air Sampel 

Perhitungan kadar air sampel dengan menggunakan rumus berikut: 

Kadar air = ௕−௖௖−௔  � ͳͲͲ% 

a. Sampel 1 

Kadar air = ଵହ,଻ଽସହ−ଵହ,ହଽଷହଵହ,ହଽଷହ−ଵଷ,଻ହହ଼  � ͳͲͲ% 

 = ଴,ଶ଴ଵଵ,଼଻଻  � ͳͲͲ% 

 = ͻ,Ͳ3% 

 

b. Sampel 2 

Kadar air = ଵହ,ଽ଻଴ସ−ଵହ,଼଴ହ଺ଵହ,଼଴ହ଺−ଵଷ,ଽ଺଼ସ  � ͳͲͲ% 

 = ଴,ଵ଺ସ଼ଵ,଼ଷ଻ଶ  � ͳͲͲ% 

      = ͺ,ͻ͹% 



Dengan cara perhitungan yang sama, kadar air sampel selanjutnya dapat 

dilihat pada tabel 8. 

 

3. PerhitunganKelarutanSampel 

Perhitungan kelarutan sampel dengan menggunakan rumus berikut: 

 

Kelarutan (%) = ሺͳ − ሺ௖−௕ሻభబబ−%��భబబ �௔ ሻ�ͳͲͲ 

a. Sampel 1 

Kelarutan = ሺͳ − ሺ௖−௕ሻభబబ−%��భబబ �௔ ሻ�ͳͲͲ 

 = ሺͳ − ሺ଴,ଵଵ଼ସ−଴,ଵଷ଻ଷሻభబబ−వ,బ3భబబ �ଶ,଴଴ଶ଺ ሻ�ͳͲͲ 

 = ሺͳ − Ͳ,Ͳͳ3ͺሻ� ͳͲͲ 

 = 98,96% 

b. Sampel 2 

Kelarutan = ሺͳ − ሺ௖−௕ሻభబబ−%��భబబ �௔ ሻ�ͳͲͲ 

 = ሺͳ − ሺ଴,ଵଶଶଽ−଴,ଵସଷଵሻభబబ−వఴ,ఴవభబబ � ଶ,଴଴଴଻ሻ�ͳͲͲ 

 = ሺͳ − Ͳ,ͲͳͲ͹ሻ� ͳͲͲ 

 = 98,89% 

 

Dengan cara perhitungan yang sama, kadar air sampel selanjutnya dapat 

dilihat pada tabel 8. 
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2. Penghalusan Buah Senduduk Akar 

 



 
 

3. Proses Maserasi 

 

 
 



 

 

 

 

 

 

4. Proses Filtrasi 

 

 
 

 

5. Proses Destilasi Maserat 

 



 
 

 

6. Proses Penambahan Tween 80 

 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

7. Proses Pengeringan 

 



 
 

 

8. Proses Analisa 
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