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ABSTRAK 

PENGARUH KONSNETRASI ASAM PHOSPAT DAN WAKTU 

DEMINERALISASI TERHADAP KUALITAS LEM BERBAHAN BAKU 

TULANG IKAN TENGGIRI 

 
Dhea Fiften Mandeyka,  2016,   42  Halaman, 8 Tabel,  30 Gambar, 4 Lampiran 
 

 

Lem ikan merupakan zat perekat yang terbuat dari ekstraksi kulit maupun tulang 

ikan yang mengandung kolagen, yang dapat dihidrolisis dalam air panas dan asam 

encer untuk membentuk lem ikan. Tujuan dari penelitian ini yaitu untuk 

mengetahui pengaruh konsentrasi asam fosfat dan waktu demineralisasi terhadap 

kualitas lem dari tulang ikan tenggiri. Metode yang digunakan dalam prosedur 

pembuatan lem  tulang ikan tenggiri dalam penelitian ini terdiri atas : persiapan 

sampel, tahap degreasing, demineralisasi, pencucian, ekstraksi dan pemekatan. 

Penelitian ini dilakukan dengan melakukan dua variabel bebas yaitu konsentrasi 

asam fosfat (1 %, 2 %, 3 %, 4 %, 5 % dan waktu demineralisasi (24 jam dan 48 

jam) dan satu variabel tetap yaitu suhu ekstraksi pada 70 °C. Parameter yang 

diamati dalam penelitian ini diantaranya yaitu bau dan warna, pH, kadar air, kadar 

abu, daya rekat, dan rendemen. Hasil yang didapat dari penelitian ini yaitu 

rendemen 10-28 % ; daya rekat 4,5-21 N/mm2, nilai pH 4-6, kadar air 39,48-43,75 

%, kadar abu 6,37-12,85%. Kombinasi perlakuan yang terbaik yakni, pada 

konsentrasi asam fosfat 5% dan lama demineralisasi 48 jam dengan hasil lem 

berwarna coklat karamel dengan pH 4, kadar air sebesar 39,48 %, kadar abu 6,37 

%, dan rendemen 8,28 %. 
 

Kata kunci : gelatin, lem, tulang ikan tenggiri, demineralisasi 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

ABSTRACT 

THE INFLUENCE OF PHOSPHORIC ACID CONCENTRATION AND 

DEMINERALIZATION TIME ON THE GLUE QUALITY MADE FROM 

MACKEREL BONE 

 
Dhea Fiften Mandeyka,  2016,  42 Pages, 8 Tables,  30 Pictures, 4 Enclousers 

 

Fish glue adhesive is a substance made from the skin and bones extraction of fish 

that contain collagen, which can be hydrolyzed in hot water and dilute acid to 

form a fish glue. The purpose of this study is to determine the effect of phosphoric 

acid concentration and demineralization  time on the glue quality from mackerel 

bone. The method used in the procedure of making glue from mackerel bone in 

this study consisted of: sample preparation, degreasing stage, demineralization, 

washing, extraction and concentration solution of glue. This study was conducted 

by two independent variables are the concentration of phosphoric acid (1%, 2%, 

3%, 4%, 5%) and the time of demineralization (24 hours and 48 hours) and a 

variable fixed at the extraction temperature at 70 ° C. Parameters observed in this 

study among which smell and color, pH, moisture content, ash content, 

aggregation, and yield. the results of this analysis, the yield of 10-28%; adhesion 

of 4.5 to 21 N / mm2, value pH 4-6, from 39.48 to 43.75% moisture content, ash 

content from 6.37 to 12.85%. Best treatment combination that is, at a 

concentration of 5% phosphoric acid and demineralization time at 48 hours with 

color of glue is brown caramel and pH 4, moisture content at 39,48 %, ash 

content at 6,37 %, adhesion at 12,25 N/mm2 and the yield at 8,28 %. 
 

Keywords:  gelatine, glue, mackerel bone, demineralization 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

MOTTO 
 

Jadilah diri kita sendiri karena itu lebih baik daripada berpura-pura menjadi 
orang lain yang baik 

 
A winner is a dreamer, who never gives up 

  
Pekerjaan hebat tidak dilakukan dengan kekuatan, melainkan dengan 

ketekunan dan kegigihan (Samuel Jhonson) 
Berusahalah untuk tidak menjadi manusia yang berhasil tapi berusahalah 

menjadi manusia yang berguna. (Einstein) 
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