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RANCANG ALAT PEMBUAT SILASE SEBAGAI PAKAN TERNAK 

RUMINANSIA DARI DAUN SAWIT SECARA FERMENTASI 

Dimas Putra Zulmi 

Abstrak 

Ketersediaan bahan makanan ternak semakin terbatas, disebabkan meningkatnya 

harga bahan baku untuk makanan ternak sehingga diperlukan pakan ternak  

alternatif. Silase sebgai pakan ternak dari daun sawit yang difermentasi 

dibuatdengan alat pembuat silase yang terdiri dari dari grinder dan tangki 

fermentor. Grinder yang terbuat dari stainless steel yang berbentuk persegi 

panjang emopatb ukuran 20 x 20 cm dan tempat masuk bahan daun sawit 

berbentuk silinder dengan tinggi 48 cm dan diameter 24 cm dilengkapi dengan 

pengaduk . Dalam uji kinerja alat, proses fermentasi dilakukan penambahan 

Aspergillus niger dengan variabel bebas yaitu 0, 0.3, 0.6, dan 0.9% (gr/gr) dan 

waktu fermentasi 0-10 hari. Sedangkan  variabel tetap berupa molase 0.5% 

(ml/gr) serbuk tongkol jagung 0.25% (gr/gr) hasil penelitian menunjukkan bahwa 

kadar optimum penambahan Aspergillus niger adalah sebesar 0.9 (gr/gr) dan 

waktu fermentasi 10 hari yang  menghasilkan kadar serat kasar sebesar 21.29%, 

kadar bahan kering sebesar 44.55% dan kadar protein kasar 8.93%. 

Kata kunci : Daun sawit, silase, Aspergillus niger, fermentasi. 

 

Abstract 

The availibility of the livestock increasingly limited,due to increased the price of 

the raw materials for food livestock so needed fodfer alternative. Silage as fodder 

from fermentation the palm leaf made by means silage maker consisting of 

grinder and fermentor tank. Grinder made of stainless steel mug a rectangle four 

sizes 20 x 20 cm and a place in the palm leafshape quadrilateral prism measuring 

15 x 10 cm . The tank fermentor is cylindrical in shape with high 48 cm and 

diameter 24 cm equipped with stirrer. In the performance of the test,  the process 

of fermenting do addition Aspergillus niger with free variable are 0, 0.3, 0.6, and 

0.9% (gr/gr) and fermentation of the time until 0-10 days. Variable still remain in 

the form of molasse 0.5% (ml/gr)and dust corn 0.25% (gr/gr). The results of 

research suggests that levels of optimum addition Aspergillus niger is 0.9% (gr/gr) 

and the time of fermentation of 10 days produce fiber content 21.29% high level 

of dry 44.55% and protein content 8.93%. 

 

Keywords : palm leaf, silage, Aspergillus niger, fermentation 
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