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ABSTRAK

Studi Kultivasi Dengan Variasi Salinitas Dari Mikroalga Spirulina sp. Dan
Ekstraksi Dengan Pelarut Dari Mikroalga Spirulina sp.

(Ade Dwi Oktaviani, 2017, 59 Halaman, 10 Tabel, 17 Gambar, 4 Lampiran)

Bahan bakar yang berasal dari minyak bumi telah menipis sehingga
diperlukan pembaharuan energi dengan mengoptimalkan pemanfaatan sumber
daya hayati perairan yang dimiliki oleh bangsa Indonesia. Alga saat ini dipandang
sebagai sebagai bahan baku baru yang berpotensi menghasilkan minyak yang
besar. Spirulina sp. atau gangngga hijau-biru dipilih dikarena waktu pemanenanya
sangat singkat, ukuran selnya relatif lebih besar dari pada mikroalga lainnya, dan
karaktristik kondisi lingkungan Spirulina sp. sesuai dengan kondisi cuaca di
Indonesia, serta memiliki kandungan asam lemak palmitic 45, linoleic 17,8,
gamma linoleic 24,7%, oleic 2,2%, dan palmitolic 6%. Dalam penelitian ini
tujuannya untuk mengetahui konsentrasi salinitas yang optimum, danpelarut yang
cocok untuk menghasilkan rendeman lipid yang tinggi. Ekstraksi soklet dipilh
karena mampu menghasilkan rendeman lipid yang tinggi. Beberapa pelarut yang
digunakan untuk ekstraksi lipid (Heksan, Benzen, Kloroform, dan benzen)  dipilih
sebagai pembanding.  Hasil penelitian menunjukkan bahwa konsentrasi salinitas
25 ppt merupakan salinitas yang optimum (36458 sel/mL). Kemudian dari hasil
penelitian juga menunjukkan bahwa ekstraksi soklet menggunakan pelarut heksan
(8%), benzen (7%), kloroform (6%) dan etanol (5%).

Kata kunci: Spirulina sp, Salinitas, Ekstraksi, Heksan, Benzen, Kloroform,
Etanol.



ABSTRACT

Cultivation Study With Variation Salinity From Microalga Spirulina sp. And
Extraction With Solutions From Microalga Spirulina sp.

(Ade Dwi Oktaviani, 2017, 59 Pages, 10 Tables, 17 Pictures, 4 Attachments)

The fuel was derived from petroleum is running low, so it needs renewal of energy
by optimizing biological resources of waters owned by the nation Indonesian.
Algae is noare currently viewed as a potential raw material to produce a lot of
oil. Spirulina sp. Or gangga green-blue is chosen  because of its short  harvest
time, the cell size is larger than the other microalgae, and the characteristic
environmental conditions of Spirulina sp. Accordance with weather conditions in
Indonesia, and has a content of palmitic fatty acid of 45, linoleic of 17.8, 24.7%
of gamma linoleic, oleic of 2.2%, and palmitolic of 6%. In this research the
purpose was to determine the optimum salinity concentration, and suitable solvent
to produce high lipid rendement. Socket extraction is selected because it can
produce the high lipid rendement. Some solvents used for lipid extraction (Hexan,
Benzen, Chloroform, and benzene) were selected as a comparison. The results
showed that salinity 25 ppt was the optimum salinity (36458 cells/mL). The results
of this research also showed that socket extraction using hexane solvent (8%),
benzene (7%), chloroform (6%) and ethanol (5%).

Keywords: Spirulina sp, Salinitas, Ekstraksi, Heksan, Benzen, Kloroform, Etanol.
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