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ABSTRACT

Analysis of break even point is an analysis tecnique in order to study the
relationship between the total cost, expected profits and sales volume. This analysis
also provides information about Margin of Savety which have utility as indication
and illustration to Ayam Sriwijaya about how much decline sales can be estimated
to that company in order not to experience losses. This research was conducted on
“Ayam Sriwijaya Palembang” that producing 4 types of menu with chichken base
for example Ayam Jebret, Ayam Kecap Kondangan, Ayam Kepak Pedas Saos Keju,
and Ayam Fried Chicken with research’s period of 2015-2017. This calculation was
conducted with Break Even Point calculating method. The used datas are primary
and secondary, and data accumulation techniques obtained from interview,
observation and analysis using the qualitative methods. Based on the Break Even
Point (BEP) Analysis, each year which is 3 last years periods, “Ayam Srwiijaya
Palembang” is always above the break even point where the company gets profi so
the company is expected to keep existing sales and continue to increase the
promotion and expand marketing to increase sales. Break even point (BEP) analysis
can be used by the company to know the minimum amount of sales which is
conducted by the company.

Keyword: Break Even Point (BEP), Marfin of Safety (MoS), Fix cost, Variabel
cost.



ABSTRAK

Analisis Break Even Point merupakan teknik analisis untuk mempelajari hubungan antara
total biaya, laba yang diharapkan dan volume penjualan. Analisis ini juga memberikan
informasi mengenai Margin of Safety yang mempunyai kegunaan sebagai indikasi dan
gambaran kepada pihak Ayam Sriwijaya berapakah penurunan penjualan dapat diketahui
sehingga perusahaan tidak menderita kerugian. Penelitian ini dilakukan pada Ayam Sriwijaya
Palembang yang memproduksi 4 jenis menu yang berbahan dasar ayam seperti Ayam Jebret,
Ayam Kecap Kondangan, Ayam Kepak Pedas Saos Keju, dan Ayam Fried Chicken dengan
periode penelitian yaitu tahun 2015-2017. Perhitungan tersebut dilakukan dengan metode
perhitungan Break Even Point (BEP). Data yang digunakan adalah data primer dan sekunder
dan teknik pengumpulan data dengan cara wawancara dan pengamatan, teknik analisa
menggunakan metode kualitatif dan kuantitatif. Berdasarkan analisis Break Even Point (BEP)
tiap tahunnya yaitu periode 3 tahun terakhir Ayam Sriwijaya Palembang selalu berada di atas
titik impas (Break Even Point) dimana perusahaan mengalami keuntungan. Sehingga
perusahaan diharapkan tetap mempertahankan penjualan yang ada dan terus meningkatkan
promosi dan meluaskan pemasaran agar penjualan terus meningkat. Analisis Break Even
Point ini dapat digunakan perusahaan untuk mengetahui jumlah penjualan minimum yang
dilakukan oleh perusahaan.

Kata kunci: Titik Impas (Break Even Point), Margin of Safety (MoS), Biaya Tetap,
Biaya Variabel
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