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ABSTRAK 

KONSUMSI ENERGI SPESIFIK PADA PENGERINGAN 

PISANGMENGGUNAKAN SOLAR DRYER  DENGAN MELIHAT 

PENGARUH RASIO BAHAN BAKU / VOLUME RUANG DAN LAJU 

ALIR UDARA 

(Nyayu Laras Islami, 2019 : 85 halaman, 11 tabel, 4 gambar) 

Pengering merupakan salah satu proses penting dalam membuat produk berbahan 

dasar pisang, salah satunya pisang sale. Pisang sale adalah produk olahan yang 

disajikan dengan kadar air 15%-40% . Dalam proses pengolahan pisang sale 

dikeringkan dengan menggunakan berbagai teknik pengeringan. Salah satu 

dengan menggunakan alat pengering surya tipe rak. Proses pengeringan ini 

memiliki beberapa kekurangan yaitu masih tergantung pada kondisi cuaca 

sehingga hanya dapat digunakan terbatas pada siang hari saat matahari bersinar 

dan tidak adanya kontrol temperatur sehingga pengeringan pisang tidak dapat 

terjaga konstan. Tujuan dari penelitian ini adalah pengaruh rasio pada proses 

pengeringan terhadap konsumsi energi spesifik pada proses pengeringan 

menggunakan alat solar dryer, untuk mendapatkan kualitas produk yang sesuai 

dan memenui Standar  Nasional Indonesia, untuk mendapatkan nilai konsumsi 

energi spesifik yang rendah, mempelajari perubahan suhu ruang pengeringan 

pisang menggunakan alat pengering tipe rak, mempelajari laju pengeringan pisang 

dan mengetahui perubahan kadar air pisang selama pengeringan. Berdasarkakn 

penelitian didapatkan bahwa konsumsi energi spesifik paling rendah adalah 

dengan menggunakan berat bahan baku sebanyak 0,403 kg dengan nilai konsumsi 

energi spesifik sebesar 42920,8 kcal/kg. 

 

 

Kata kunci : pengeringan, pisang sale, alat pengering surya tipe rak, konsumsi 

energi spesifik. 

 

 

 



ABSTRACT 

 

SPECIFIC ENERGY CONSUMPTION IN DRYING BANANA USING 

SOLAR DRYER BY SEEING THE EFFECT OF RAW MATERIAL 

RATIO / VOLUME ROOM AND AIR FLOW RATE 

 

(Nyayu Laras Islami, 2019 : 85 pages, 11 tables, 4 pictures) 

Dryers are one of the important processes in making banana-based products, one 

of which is banana sale. Banana sale is a processed product that is served with a 

moisture content of 15% -40%. In the processing of sale bananas are dried using 

various drying techniques. One of them is by using a rack type solar dryer. The 

drying process has several disadvantages, which are still dependent on weather 

conditions so that it can only be used limited to daylight when the sun is shining 

and there is no temperature control so drying bananas cannot be maintained 

constantly. The purpose of this study is the effect of the ratio on the drying 

process on specific energy consumption in the drying process using solar dryer 

equipment, to obtain product quality that is appropriate and meets the Indonesian 

National Standards, to obtain a low value of specific energy consumption, study 

the temperature changes rack type dryer, study the rate of drying of the banana 

and find out the changes in banana water content during drying. Based on the 

research, it was found that the lowest specific energy consumption was by using a 

raw material weight of 0.403 kg with a specific energy consumption value of 

42920.8 kcal / kg 

 

Keywords: drying, banana sale, rack type solar dryer, specific energy 

consumption 

 

 

 

 

 

 

 

 



Motto 

“Saat masalahmu jadi terlalu berat untuk ditangani, beristirahatlah dan hitung 

berkah yang sudah kau dapatkan “ 
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