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ABSTRAK 

PEMANFAATAN KULIT SINGKONG (Manihot utilissima)  

SEBAGAI BIOSORBEN UNTUK MEREGENERASI KUALITAS  

MINYAK JELANTAH 

(RM. Ilham Yahya, 2019, 38 halaman, tabel, gambar, lampiran) 

 

Minyak jelantah merupakan minyak bekas pakai dari berbagai keperluan rumah tangga yang 

apabila dibuang akan menjadi limbah. Oleh karena itulah agar minyak jelantah dapat 

digunakan kembali, perlu adanya proses aborbsi dengan menggunakan biosorben. Biosorben 

merupakan suatu padatan berpori yang mengandung arang (karbon) sebesar 85-95%. Pada 

penelitian ini memilih kulit singkong (manihot utilissima) sebagai biosorben, karena kulit 

singkong mengandung arang (karbon) sebesar 59.31%. Selain itu juga, jumlah singkong yang 

berlimpah di Indonesia dapat dijadikan alasan untuk menggunakan kulit singkong sebagai 

biosorben. Agar biosorben dapat berkeja dengan optimal, pada penelitian ini juga 

menggunakan HCl sebagai aktivator. Tujuan penelitian ini yaitu untuk mengetahui pengaruh 

variasi konsentrasi aktivator dan waktu kontak biosorben dalam pengembalian mutu minyak 

jelantah. Kondisi optimal dari penelitian ini yaitu penggunaan konsentrasi assm klorida (HCl) 

sebesar 25% dengan waktu kontak selama 12 hari. Sehingga didapatkan nilai bilangan 

peroksida sebesar 0,154 MgO2/100gr, bilangan asam lemak bebas sebesar 0,137%, dan nilai 

kadar air 0,119%. Dengan didapatkannya hasil penelitian tersebut, dapat diketahui bahwa 

efisiensi penurunan untuk masing-masing kandungan yaitu sebesar 74,67% untuk bilangan 

peroksida, 82,77% untuk bilangan asam lemak bebas dan 66% untuk kadar air.  

 

Kata Kunci : Minyak Jelantah, Kulit Singkong,  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

 

 

ABSTRACT 

UTILIZATION OF CASSAVA SKIN (Manihot utilissima) AS A BIOSORBEN TO 

REGENERATION THE QUALITY OF WASTE COOKING OIL 

(RM. Ilham Yahya, 2019, 38 halaman, tabel, gambar, lampiran) 

 

With a big amount of cassava production in Indonesia, one of the way to utilize it is make it 

to biosorbent. Cassava skin (Manihot utilissima) can regenerate quality of cooking oil. 

Biosorbent contain carbon that can purificate or seperate component in a vapour or liquid 

phase. The reason of choosing cassava skin is because it contain 59,31% carbon so it’s 

expected to regenerate waste oil. The goals of this research is to see how efective the use of 

biosorbent with aktivator concentrate effect and contact time to regenerate that’s waste 

cooking oil. It need knowledge about adsorpsi, and factor impact the work of adsorben. 

Contact time between surface adsorben with adsorbate along the impact of activator 

concentrate 

 

Key Word : Cassava Skin, Biosorbent, Waste Cooking Oil  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

 

MOTTO : 

 

 “ Jadikanlah sabar dan shalat sebagai penolongmu,sesungguhnya Allah beserta 

orang-orang yang sabar “ 

( Al-Baqarah – 153 ) 

 

 Menyia-nyiakan waktu lebih buruk dari kematian. Karena kematian 

memisahkanmu dari dunia sementara menyia-nyiakan waktu memisahkanmu 

dari Allah. 

( Imam bin Al Qayim) 
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