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ABSTRAK 

 

 (KINERJA SCREENER TIPE VIBRATING DALAM PEMBUATAN 

TEPUNG MOCAF DITINJAU DARI UKURAN PARTIKEL TEPUNG) 

 

 

Marlisa, 45 Halaman, 11 Tabel, 23 Gambar 

Tujuan penelitian ini untuk mengatasi kekurangan yang ada dalam proses 

pengayakan secara manual karena disebabkan pembuatan tepung mocaf di 

Indonesia khususnya industri rumahan masih menggunakan ayakan manual yang 

kurang efisien dan membutuhkan banyak tenaga. Oleh karena itu dibuatlah alat 

screener tipe vibrating (vibrating screen) untuk mendapatkan kehalusan tepung 

mocaf sesuai standar SNI No.76222:2011 dengan ukuran tepung sebesar 80 - 100 

mesh. Prinsip kerja alat vibrating screen adalah penggetaran screen yang 

dihasilan oleh motor getar, selain itu vibrating screen mengunakan fan yang 

berfungsi menghembuskan partikel-partikel yang tersumbat pada screen. Untuk 

menentukan kinerja screener maka dilakukan penelitian dengan memvariasikan 

ukuran mesh 60, 80, 100 mesh dan waktu pengayakan yang berbeda-beda. dari 

hasil penelitian diperoleh waktu optimum pengayakan 9 menit dengan jumlah 

undersize yang dihasilkan rata-rata sebesar 87,84%. Sedangkan untuk kadar air 

tepung didapatkan kadar air tepung terendah sebesar 12,8% dari partikel yang 

lolos ayakan 60 mesh. 

Kata kunci : vibrating screen, tepung mocaf, ukuran partikel  
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ABSTRACT 

 

 (THE PERFORMANCE OF SCREENER IN VIBRATING TYPE ON THE 

PROCESS OF MAKING MOCAF FLOUR IN TERMS OF FLOUR 

PARTICLE SIZE) 

 

 

Marlisa, 45 Pages, 11 Tables, 23 Pictures 

 

The purpose for this research is to overcome the weakness of manual screener 

cause the process of making mocaf flour in indonesia especially small industry 

still using manual screener that not too efficient and consume much energy. 

therefore to overcome that problem we make the screener that has vibrating type 

(vibrating screen) to get the smoothness of flour according to the indonesian 

national standards numb.76222:2011 with the size around 80-100 mesh. the work 

principle for this screener by the screen vibration that come from vibrate motor, 

beside that vibrating screen also using fan that has the function to blow the air to 

make the particle that make a clog on the screen out. To know the performance of 

screener so we conducted research by using variation of mesh hole size 60, 80, 90 

mesh and the different time for screening. So from the research found that the 

optimum time of screening is nine minutues with the average amount of undersize 

was 87,84%, beside that for water content of mocaf flour found the minimum 

water content is 12,8 % from the particle that out from the screen at 60 mesh. 

Keywords : vibrating screen, mocaf flour, particle size  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



vi 

 

MOTTO 

 

 

“Keberhasilan tercipta dari banyak hal, doa, usaha, kerja keras, dan 

pengorbanan” 

Anonim   

 

 

“Idza shodaqol azmu wadhohas sabil....” 

        (Pepatah arab) 

 

 

“Boleh jadi kamu membenci sesuatu, padahal ia amat baik bagi kamu. Dan 

boleh jadi kamu mencintai sesuatu, padahal ia amat buruk bagi kamu. 

Allah Maha mengetahui sedangkan kamu tidak mengetahui”. 

 (Al-Baqarah: 216) 
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