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ABSTRAK 

ANALISA PENGARUH TEMPERATUR TERHADAP PENGERINGAN 

DAUN KELOR (Moringa oleifera) MENGGUNAKAN ALAT 

PHOTOVOLTAIC TRAY DRYER 

(Muhammad Farhan Saputra, 2020; 44  Halaman; 9 Tabel; 10 Gambar, 4 

Lampiran) 

Tanaman kelor (Moringa oleifera) merupakan tanaman perdu dengan ketinggian 7 

- 11 meter dan tumbuh subur mulai dari dataran rendah sampai ketinggian 700 m 

di atas permukaan laut. Daun kelor memiliki berbagai kandungan nutrisi yang 

bermanfaat. Daun kelor yang dikeringkan menjadi bubuk memiliki kandungan 

gizi yang lebih banyak daripada saat tanaman ini berbentuk daun mentah. 

Pengeringan secara konvensional dengan penjemuran bahan di bawah terik 

matahari dapat menurunkan kualitas bahan yang dikeringkan sebab temperatur 

pengeringan tidak dapat dikontrol. Mempertimbangkan hal tersebut maka dibuat 

alat photovoltaic tray dryer yang merupakan alat pengering yang memanfaatkan 

sinar matahari melalui Sistem Energi Surya Fotovoltaik (SESF) yang terdiri dari 4 

tray. Sebelum melakukan proses pengeringan, dilakukan pengujian kandungan air 

awal pada daun kelor. Daun kelor ditimbang sebanyak 100 gram pada masing-

masing tray. Proses pengeringan dilakukan pada variasi temperatur yaitu 40°C, 

50°C, 60°C, dan 70°C dalam waktu empat jam untuk mengetahui temperatur 

paling optimal dalam proses pengeringan daun kelor. Setiap 30 menit, daun kelor 

pada tray 1, tray 2, tray 3 dan tray 4 ditimbang untuk mengetahui kandungan 

airnya. Kadar air pada daun kelor terendah didapatkan pada proses pengeringan 

pada temperatur 70oC yaitu 40,73%. Proses pengeringan yang terbaik terjadi pada 

tray 3 dengan rata-rata kadar air setelah pengeringan 49,49%.  Sedangkan 

efisiensi pengering yang paling tinggi terjadi pada proses pengeringan pada 

temperatur 40oC yaitu 31,76%. 

Kata Kunci: Daun kelor, pengeringan, photovoltaic tray dryer, temperatur 

pengeringan, dan kandungan air.  
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ABSTRACT 

ANALYSYS THE EFFECT OF TEMPERATURE ON DRYING MORINGA 

(Moringa oleifera) LEAVES USING PHOTOVOLTAIC TRAY DRYER 

(Muhammad Farhan Saputra, 2020; 44 Pages; 9 Tables; 10 Pictures; 4 

Appendices) 

 

Moringa oleifera (Moringa oleifera) is a shrub with a height of 7 - 11 meters and 

thrives from the lowlands to an altitude of 700 meters above sea level. Moringa 

leaves have various beneficial nutritional contents. Moringa leaves, dried into 

powder, contain more nutrients than when the plant is in the form of fresh leaves. 

Conventional drying by drying the material in the hot sun can reduce the quality 

of the dried material because the drying temperature cannot be controlled. 

Considering this, a photovoltaic tray dryer was made which is a drying device that 

utilizes sunlight through the Photovoltaic Solar Energy System which consists of 

4 trays. Before carrying out the drying process, the moringa leaves are tested for 

the initial water content. Moringa leaves are weighed 100 grams in each tray.The 

drying process is carried out at temperature variations, 40°C, 50°C, 60°C, and 

70°C within four hours to see the optimal temperature in the moringa leaf drying 

process. Every 30 minutes, the moringa leaves in tray 1, tray 2, tray 3, and tray 4 

are weighed to determine the water content. The lowest water content in Moringa 

leaves was found in the drying process at 70oC, 40.73%. The best drying process 

occurs in tray 3 with an average water content after drying, 49.49%. Meanwhile, 

the highest drying efficiency occurred in the drying process at 40oC, 31.76%.  

 

Keyword : Moringa leaves, drying, photovoltaic tray dryer, drying temperature,  

                water content 
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MOTTO 

Sesungguhnya bersama kesulitan itu ada kemudahan. Maka apabila engkau telah 

selesai dari suatu urusan , tetaplah bekerja keras untuk urusan lain. dan hanya 

kepada Tuhanmu engkau berharap 

(QS: Al-Insyirah: 6-7) 
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