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MOTTO DAN PERSEMBAHAN 

 

MOTTO : 

“Sesungguhnya sesudah kesulitan itu ada kemudahan, maka apabila kamu 

telah selesai dari suatu urusan, kerjakanlah dengan sungguh-sungguh urusan 

yang lain, dan hanya kepada Tuhanmulah hendaknya engkau berharap”.  

           (QS. Al-Insyirah, 6-8). 

 

 “You don’t have to be great to start, but you have to start to be great.” 

            (Zig Ziglar). 

 

“Semua mimpi kita bisa menjadi nyata jika kita memiliki 

keberanian untuk mengejarnya.” 

(Walt Disney). 

 

“Be thankful for what we have, with that you will get 

happiness. If you concentrate on what you don’t have, 

you will never ever have enough.” 

      (Penulis). 

 

 

Dengan ketulusan Laporan Akhir ini kupersembahkan untuk: 

 Orang tua dan adikku tercinta yang selalu mendoakan 

 Keluarga besar dan orang-orang terdekatku 

 Sahabat dan teman seperjuangan baik di dalam kampus maupun luar 

kampus 

 Almamaterku. 
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ABSTRAK 

ANALISIS PERHITUNGAN HARGA POKOK PRODUKSI PADA UMKM 

KERIPIK PANGSIT BU EKO TANJUNG ENIM 

Shela, 2020,  (xiv + 69 halaman) 

Jurusan Akuntansi Politeknik Negeri Sriwijaya 

E-mail: shela0029@gmail.com 
 

Penulisan laporan akhir ini bertujuan untuk menganalisis perhitungan harga pokok 

produksi pada UMKM Keripik Pangsit Bu Eko Tanjung Enim untuk bulan Januari 

2020. Usaha ini berlokasi di BTN Keban Agung Blok AH 1 RT 020, Tanjung 

Enim, Sumatera Selatan dan merupakan usaha yang bergerak dibidang kuliner. 
Dari data yang diperoleh penulis melalui wawancara dan pengamatan data, 

terdapat beberapa permasalahan yang ada di tempat usaha yaitu belum melakukan 

pengklasifikasian antara biaya bahan baku langsung, biaya bahan baku tidak 

langsung dan tenaga kerja. Perusahaan juga belum memperhitungkan biaya 

overhead pabrik yaitu berupa biaya listrik dan biaya penyusutan aset tetap ke 

dalam perhitungan harga pokok produksi. Berdasarkan permasalahan tersebut, 

penulis menyarankan agar perusahaan melakukan pengelompokkan atau 

pemisahan antara biaya bahan baku langsung, biaya bahan baku tidak langsung 

dan biaya tenaga kerja serta memperhitungkan biaya overhead pabrik yaitu berupa 

biaya listrik dan biaya penyusutan aset tetap sehingga harga pokok produksi dapat 

mencerminkan harga yang sesungguhnya. 

 

Kata kunci: Biaya, Harga Pokok Produksi 
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ABSTRACT 

ANALYSIS OF THE MAIN COST CALCULATION THE PRODUCTION 

ON SME KERIPIK PANGSIT MRS.EKO TANJUNG ENIM 

Shela, 2020,  (xiv + 69 pages) 

Jurusan Akuntansi Politeknik Negeri Sriwijaya 

E-mail: shela0029@gmail.com 
 

The preparation of this final report aims to analyze the production cost price of 

SME Keripik Pangsit Mrs.Eko in January 2020. This business is located in BTN 

Keban Agung, Blok AH/1 RT 020, Tanjung Enim, South Sematra area and is 

related to the culinary field. From the data obtained by the author through 
interviews and observation of data, there are several problems with businesses 

that have not carried out classification between direct raw materials, indirect 

consumption and labor costs. The companies also doesn’t yet consider that 

factory overhead like electricity cost and the asset reduction costs still fixed by the 

calculation of production costs. Basis of the problem, the authors recommend that 

companies be able to separate directly asset costs and labour costs, and take into 

account factory facilities, i.e. factory overhead, and the cost of reducing fixed 

assets so that the cost of production can reflect the actual price. 

 

Keyword: Cost, Production Price 
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