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ABSTRAK 

Laporan akhir ini berjudul “Analisis Perencanaan Laba Menggunakan Metode 

Break-Even Point Pada Pempek Dan Model Lala 26 Ilir Palembang”.  Tujuan dari 

penulisan laporan akhir ini adalah untuk mengetahui Pengklasifikasian perilaku 

biaya untuk proses produksi yang dikeluarkan, Perhitungan Break-Event Point 

dalam jumlah unit dan rupiah serta Analisis perencanaan laba pada Pempek dan 

Model Lala 26 Ilir Palembang.  Metode analisis data yang dibuat penulis dalam 

laporan akhir ini yaitu dengan menggunakan metode kualiltatif dan kuantitatif.  

Hasil penelitian ini dapat menjelaskan bahwa Pempek dan Model Lala 26 Ilir 

Palembang terlebih dahulu mengelompokkan biaya-biaya yang dikeluarkan 

seperti biaya tetap dan biaya berubah, lalu Break-Even Point (BEP) dalam unit 

dan rupiah untuk pempek campur sebanyak 1.413.000 unit dan Rp. 

1.413.146.520, sedangkan untuk model dan tekwan sebanyak 59.040 porsi dan 

Rp. 592.047.720 jumlah produk pempek yang harus terjual agar mencapai titik 

Break-Even Point (BEP) pada tahun 2017, sedangkan 1.328.040 unit dan Rp. 

1.328.357.880, sedangkan untuk model dan tekwan sebanyak 55.800 porsi dan 

Rp. 558.759.600 jumlah produk pempek yang harus terjual agar mencapai titik 

Break-Even Point (BEP) pada tahun 2018 serta 1.265.040 unit dan Rp. 

1.265.102.640, sedangkan untuk model dan tekwan sebanyak 53.640 porsi dan 

Rp. 538.159.680 jumlah produk pempek yang harus terjual agar mencapai titik 

Break-Even Point (BEP) pada tahun 2019, untuk mendapatkan laba sebesar Rp. 

1.000.000/hari untuk produk pempek campur dan Rp. 1.200.000/hari untuk 

produk model dan tekwan maka jumlah unit dan rupiah yang harus terjual 

sebanyak 2.408.040 dan Rp. 2.407.960.080 untuk produk pempek campur dan 

sebanyak 111.960 dan Rp. 1.122.307.200 untuk produk model dan tekwan pada 

tahun 2020. 

 

Kata Kunci:  Break-Even Point (BEP), Perencanaan Laba, Pempek. 
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ABSTRACT 

This final report is "Profit Planning Analysis Using the Break-Even Point Method 

at Pempek and Model Lala 26 Ilir Palembang". The purpose of writing this final 

report is to knowing the classification of costs incurred for the production process, 

Break-Event Points total of units and rupiah and profit planning analysis on 

Pempek and Model Lala 26 Ilir Palembang. Data analysis method made in this 

final report using qualitative and quantitative methods. The results of this study 

can explain that the Pempek and Model Lala 26 Ilir Palembang, first classify the 

costs incurred such as fixed costs and variable costs, then the Break-Even Point 

(BEP) in units and rupiah for mixed pempek as much 1.413.000 units and Rp. 

1.413.146.520, for model and tekwan as much 59.040 portions and Rp. 

592.047.720 total pempek products that must be sold to reach the Break-Even 

Point (BEP) in 2017 then 1.328.040 units and Rp. 1.328.357.880, for model and 

tekwan as much 55.800 portions and Rp. 558.759.600 total pempek products that 

must be sold to reach the Break-Even Point (BEP) in 2018 and then 1.265.040 

units and Rp. 1.265.102.640, for model and tekwan as much 53.640 portions and 

Rp. 538.159.680 total pempek products that must be sold to reach the Break-Even 

Point (BEP) in 2019, to get a profit of Rp. 1.000.000/day for mixed pempek 

products and Rp. 1.200.000/day for model and tekwan products, total units and 

rupiah to be sold is 2.408.040 and Rp. 2.407.960.080 for mixed pempek products 

and as much 111.960 and Rp. 1.122.307.200 for model and tekwan products in 

2020. 

Keywords:  Break-Even Point (BEP), Profit Planning, Pempek. 
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