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ABSTRAK

Pembuatan Kitosan dari Limbah Cangkang Bekicot Dengan Variasi Konsentrasi
Natrium Hidroksida (NaOH) Pada Tahap Deasetilasi

Muhammad Riswan, 2014 : 58 Halaman

Bekicot merupakan hama pertanian yang sangat merugikan yang belum dapat
dimanfaatkan secara baik terlebih pada cangkangnya, salah satu cara untuk
mengurangi hama tersebut adalah dengan mengolah cangkang bekicot menjadi
kitosan yang dapat mengawetkan ikan sungai atau pada penelitian ini ikan mujair.
Untuk mengolah cangkang bekicot menjadi kitosan dengan melalui tiga proses
yaitu Deproteinasi, Demineralisasi, dan Deasetilasi. Penelitian ini bertujuan untuk



xi

mendapatkan kondisi optimal Kitosan dengan memvariasikan variabel konsentrasi
Natrium Hidroksida (NaOH) 30%, 40%, 50%, 60%, dan 70% yang digunakan pada
tahap deasetilasi terhadap sifat fisik dan kandungan C, H2, dan N2 pada Kitosan.
Pada penelitian di dapat kondisi optimum kitosan pada konsentrasi NaOH 70%
yang memiliki karakteristik sesuai standar, dan dapat mengawetkan ikan mujair
selama 130 jam.

Kata kunci : Bekicot, Kitosan, NaOH, Sifat fisik kitosan
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ABSTRACT

Preparation of Chitosan from the Waste Shells Snail With Sodium Hydroxide
Concentration Variations (NaOH) In Stage deacetylation

Muhammad Riswan, 2014 : 58 Pages

Snails are very harmful agricultural pests that cannot properly utilized especially in
its shell, one way to reduce these pests is by treating the snail shells into chitosan to
preserve fish on the river or mujaer Diah for this study. To process the snail shells
into chitosan through three processes deproteinasi, demineralization, and
deacetylation. This study aimed to obtain the optimal conditions of chitosan by
varying the concentration of sodium hydroxide variables (NaOH) 30%, 40%, 50%,
60%, and 70% were used in the deacetylation step on the physical properties and
the content C, H2, and N2 on Chitosan . In research on the optimum conditions can
chitosan at concentration of 70% NaOH which has the characteristics of standards-
compliant, and can preserve mujaer fish for 130 hours.

Keywords : Snail, Chitosan, Sodium hydroxide, Physical properties
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