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ABSTRACT 

Designing a Recipe Book of Food and Drink Made from Peanut 

(Meilin Mutiara Aniska, 2019:32 pages, 1 chart, 34 pictures) 

This research will present about designing a recipe book of food and drink made 

from peanut. The purpose of this final report is to find how to design a recipe book 

of food and drink made from peanut. To get the purpose, the writer used Research 

and Development method modification by Sukmadinata (2005). The result show 

that there are 3 steps to make the design for a recipe book of food and drink made 

from peanut. They are preliminary study, model development and final product 

testing. Based on the result, the writer expected to further researchers to make 

recipe book of food and drink besides made from peanut. 

Keywords: Design a recipe book, Recipe Book, Food and drink made from 

peanut. 
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ABSTRAK 

Merancang Buku Resep Makanan dan Minuman Berbahan Dasar Kacang Tanah 

(Meilin Mutiara Aniska, 2019: 32 halaman, 1 bagan, 34 gambar) 

Pada penelitian ini akan dibahas tentang perancangan buku resep makanan dan minuman 

berbahan dasar kacang tanah. Tujuan dari pembuatan laporan akhir ini adalah untuk 

mengetahui bagaimana merancang sebuah buku resep makanan dan minuman berbahan 

dasar kacang tanah. Untuk mencapai tujuan tersebut, penulis menggunakan modifikasi 

metode Research and Development menurut Sukmadinata (2005). Hasil penelitian 

menunjukkan bahwa terdapat 3 tahap pembuatan desain buku resep makanan dan 

minuman berbahan dasar kacang tanah. Yaitu studi pendahuluan, pengembangan model 

dan pengujian produk akhir. Berdasarkan hasil penelitian ini, penulis mengharapkan 

kepada peneliti selanjutnya untuk membuat buku resep makanan dan minuman selain 

berbahan kacang tanah. 

Kata kunci: Desain buku resep, Buku Resep, Makanan dan minuman berbahan 

dasar kacang tanah.  
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