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MOTTO : 

 

“Wahai orang-orang yang beriman! Jika kamu menolong (agama) 
Allah, niscaya Dia akan menolongmu dan meneguhkan 

kedudukanmu”. (QS. Muhammad:7) 
 

“Keberhasilan akan datang dengan kesabaran, yakinlah bahwa 
setelah kesulitan pasti akan ada kemudahan.” 

 
“Bersikaplah kukuh seperti batu karang yang tidak putus-putusnya 

dipukul ombak. Ia tidak saja tetap berdiri kukuh, bahkan ia 
menentramkan amarah ombak dan gelombang itu.” (Jalinus At 

Thabib) 
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ABSTRAK 

 

PEMBUATAN ASAM OKSALAT DARI KULIT SINGKONG DENGAN 

VARIASI KONSENTRASI HNO3 DAN LAMA PEMANASAN  

PADA PROSES HIDROLISIS 

 

Dessy Ratnasari, 2014, 58 lembar,  12 Tabel, 18 Gambar, 4 Lampiran 

 

Penelitian ini bertujuan untuk mendapatkan asam oksalat dari kulit singkong. 

Bahan yang digunakan adalah kulit singkong, karena kulit singkong mengandung 

karbohidrat. Metode yang digunakan dalam pembuatan asam oksalat adalah 

oksidasi karbohidrat dengan asam nitrat. Pada proses oksidasi dengan asam nitrat 

pekat, zat –zat yang mengandung karbohidrat diubah menjadi asam oksalat. 

Oksidasi karbohidrat dengan asam nitrat pekat menghasilkan asam oksalat dengan 

kemurnian yang cukup tinggi. Penelitian ini menggunakan variasi waktu reaksi 

pada 40 menit, 60 menit dan 80 menit, suhu pemanasan konstan 75
o
C,  

konsentrasi asam nitrat yang digunakan 40%, 50%, dan 60%. Hasil yang paling 

baik pada penelitian ini dari 25 gr kulit singkong menghasilkan 5,58 gr asam 

oksalat dengan % yield 31,11, dengan menggunakan konsentrasi asam nitrat 60% 

dan waktu reaksi 80 menit. Pengaruh konsentrasi asam nitrat dan waktu reaksi 

terhadap hasil pembuatan asam oksalat yaitu semakin tinggi konsentrasi asam 

nitrat dan waktu reaksi maka semakin tinggi pula kristal asam oksalat yang 

dihasilkan. Hasil uji analisis dari produk asam oksalat, antara lain berat jenis asam 

oksalat adalah 1,310 gr/ml, larut dalam air (20
o
C), dan titik leleh 101,5

o
C. Asam 

oksalat yang dihasilkan mempunyai warna kristal putih. 

 

 

Kata kunci: kulit singkong, asam oksalat, oksidasi 
 

 

 

 

 

 

 

 



 

 

ABSTRACT 

MAKING OF OXALIC ACID FROM CASSAVA PEEL WITH 

VARIATION CONCENTRATION OF NITRIC ACID  

AND TIME OF HYDROLYSIS PROCESS 

 

Dessy Ratnasari, 58 Pages, 12 Tables, and 18 Pictures 4 Attachments 

 

The purposes of these research are to produce oxalic acid from cassava peel. The 

material of this research is cassava peel, because cassava peel contains 

carbohydrate. The method of this research is oxidation carbohydrate with nitric 

acid. The oxidation process with nitric acid, matters the contain carbohydrate 

changed to oxalic acid. The oxidation carbohydrate with nitric acid produce oxalic 

acid that high purity. The research use variation time of reaction are 40 minutes, 

60 minutes and 80 minutes, temperature constant control 75
o
C, the concentration 

of nitric acid are 40%, 50% and 60%. The best result of this research from 25 gr 

cassava peel produce 5,58 gr oxalic acid has 31,11 % yield, by using 60% nitric 

acid, time of reaction 80 minutes. The influence from the concentrations of nitric 

acid and time of reaction is higher concentration of nitric acid and time of 

reaction, so the product will be increase. The quality of oxalic acid has melting 

point 101,5 
o
C, dissolve in the water (20

o
C) and density 1,310 gr/ml. Oxalic acid 

has white colour crystals. 

 

Keyword: cassava peel, oxalic acid, oxidation 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

 

KATA PENGANTAR 

 

Assalamu’alaikum wr.wb 
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